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ค าน า 

 แผนการจดัการเรียนรู้วิชา วิชา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed)  รหัส 
2501-2301    จดัท าข้ึนเพื่อใชใ้นการเรียนการสอนในรายวิชาอาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ ของนกัเรียน
ระดบัชั้นประกาศนียบตัรวิชาชีพ (ปวช.) แผนการจดัการเรียนรู้มีการน าส่ือหลากหลายรูปแบบมา
ช่วยในการเรียนการสอน และมีปรับปรุงพฒันามาโดยตลอดพร้อมทั้งไดจ้ดัท าเป็นรูปเล่มเพื่อให้
สมบูรณ์และมีประสิทธิภาพต่อการจดัการเรียนการสอน 

แผนการจดัการเรียนรู้น้ีเป็นเรียนรู้ภาคทฤษฎีและปฏิบติั ประกอบดว้ยทั้งหมด 9 หน่วย ใช้
เวลาสอนทฤษฎี 18 ชัว่โมง ปฏิบติั 36 ชัว่โมง รวม 54 ชัว่โมง การเรียนการสอนจะเนน้ผูเ้รียนเป็น
ส าคญั รวมทั้งค  านึงถึงคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และลกัษณะอนัพึงประสงค ์ 

แผนการจัดการเรียนรู้ฉบับน้ีส าเ ร็จลงได้ด้วยความอนุเคราะห์ของคณะผู ้บริหาร 
ผูท้รงคุณวุฒิท่ีให้ค  าปรึกษาและช่วยตรวจทาน คณะครู-อาจารย ์บุคลากรและเพื่อนๆ ขา้พเจา้จกั
ขอบคุณมา ณ โอกาสน้ีเป็นอย่างสูงยิ่ง ส าคญัยิ่งกราบขอบพระคุณ คุณพ่อ-คุณแม่ ครูบาอาจารย ์
ขอบคุณพี่นอ้งและบุคคลในครอบครัวท่ีเป็นก าลงัใจมาโดยตลอด  
 
 
 
 
              ดร. ปริศนา อคัรพงษส์วสัด์ิ 

           วทิยาลยัเกษตรและเทคโนโลยเีชียงใหม่ 
                         

 

 

 
 
 
 
 



 

 

แผนการจัดการเรียนรู้ 

รหสัวชิา 2501-2301  ช่ือวชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed)   
หลกัสูตร ประกาศนียบตัรวชิาชีพ (ปวช.) ประเภทวชิาเกษตรกรรม สาขาวชิาเกษตรศาสตร์   
ครูผูส้อน นางปริศนา อคัรพงษส์วสัด์ิ  แผนกวชิาสัตวศาสตร์  สาขาวชิาสัตวศาสตร์ 

การพจิารณาแผนการจัดการเรียนรู้ 

 1. ไดต้รวจทานแลว้ขอรับรองวา่
ครอบคลุมเน้ือหาทั้งรายวชิา 

……………………………….. 
 (นาง ปริศนา อคัรพงษส์วสัด์ิ) 

ผูส้อน 
............./............../................ 

2. พิจารณาแลว้ ................................................... 
 

……………………………….. 
(…………………………..) 
หวัหนา้แผนกวชิาสัตวศาสตร์ 
.............../................/.................. 

3. พิจารณาแลว้ ............................................ 

..................................................... 
(………………………………) 

หวัหนา้งานพฒันาการเรียนการสอน 

4. พิจารณาแลว้ ............................................ 

..................................................... 
(……………………………) 
รองผูอ้  านวยการฝ่ายวชิาการ 

5. ความเห็นของผูอ้  านวยการ 
                                         อนุมติั 

 ไม่อนุมติั  เพราะ.................................................................................. 
 

 

................................................ 
(…………………………………….. ) 

ผูอ้  านวยการวทิยาลยัและเทคโนโลย…ี……… 
.............../................../.................. 

 

 
 
 

 



 

 

จุดประสงค์ มาตรฐาน และค าอธิบายรายวชิา 
 

วชิา อาหารสัตว์เบือ้งต้น  รหัส      2501-2301 
ระดับช้ัน ประกาศนียบัตรวชิาชีพ (ปวช.) ประเภทวชิาเกษตรกรรม สาขาวชิา เกษตรศาสตร์ 
จ านวน 18 สัปดาห์ 3 ช่ัวโมง/สัปดาห์ รวม  3  ช่ัวโมง 

 
จุดประสงค์รายวชิา เพือ่ให้ 

1. เขา้ใจความส าคญั หลกัการและกระบวนการจดัการเก่ียวกบัอาหารสัตว ์
2. สามารถวางแผน เตรียมการและจัดการเก่ียวกับอาหารสัตว์ โดยค านึงถึงการใช้

ทรัพยากรธรรมชาติอยา่งคุม้ค่า 
3. มีเจตคติท่ีดีต่องานอาชีพเกษตร และมีกิจนิสัยในการท างานด้วยความรับผิดชอบ 

รอบคอบ ปลอดภยั มีความริเร่ิมสร้างสรรค ์ขยนั อดทน และสามารถร่วมกบัผูอ่ื้น 
 
มาตรฐานรายวชิา 

1. แสดงความรู้เบ้ืองตน้เก่ียวกบัอาหารสัตว ์หลกัการและกระบวนการผลิตอาหารสัตว ์
2. วางแผนการผลิตอาหารสัตวต์ามตอ้งการของฟาร์มและตลาด 
3. เตรียมพื้นท่ี เคร่ืองมืออุปกรณ์ และวตัถุดิบส าหรับการผลิตอาหารสัตวต์ามหลกัการ

และกระบวนการ  
4. ตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตวท์างกายภาพเบ้ืองตน้ 
5. ค านวณสูตรอาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ตามหลกัการและกระบวนการ 
6. ผสมและเก็บรักษาอาหารสัตวต์ามหลกัการและกระบวนการ 
7. ประยกุตใ์ชว้สัดุเหลือใช ้ผลพลอยไดท้างการเกษตรเป็นอาหารสัตว ์
 

ค าอธิบายรายวชิา 
ศึกษาและปฏิบติัเก่ียวกบั ความส าคญัของอาหารสัตว ์ประเภทและชนิดของอาหารสัตว ์

วตัถุดิบอาหารสัตว์และข้อจ ากัดในการใช้ การตรวจสอบคุณภาพทางกายภาพ ความต้องการ
สารอาหาร หลกัการค านวณสูตรอาหารสัตว ์การผสมอาหารสัตว ์การเก็บรักษาอาหารสัตว ์และการ
ผลิตอาหารสัตวจ์ากผลพลอยไดแ้ละหรือวสัดุเหลือใชท้างการเกษตร 
 

 
 



 

 

หน่วยการสอนทฤษฎแีละปฏิบัต ิ 
วชิา อาหารสัตว์เบือ้งต้น  รหัส   2501-2301      
ทฤษฎรีวม    18   ช่ัวโมง (3  ช่ัวโมง/สัปดาห์) ปฏิบัติรวม     36    ช่ัวโมง 

หน่วยที่ ช่ือหน่วย 
วชิาทีน่ ามา
บูรณาการ 

จ านวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 อาหารและความส าคญัของอาหารสัตว ์ สังคมศึกษา 1 - 
2 การจ าแนกวตัถุดิบอาหารสัตว ์ วทิยาศาสตร์ 2 4 

3 โภชนะในอาหารสัตว ์ ภาษาองักฤษ 
วทิยาศาสตร์ 

2 4 

4 การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์ วทิยาศาสตร์ 2 4 

5 ความตอ้งการอาหารของสัตว ์ วทิยาศาสตร์ 
ภาษาองักฤษ 

2 4 

6 ระบบทางเดินอาหาร การยอ่ยและการดูดซึม วทิยาศาสตร์ 
ภาษาองักฤษ 

2 4 

7 การค านวณอาหารสัตว ์ คณิตศาสตร์ 2 4 

8 การผสมอาหารสัตวแ์ละการเก็บรักษา วทิยาศาสตร์ 
คณิตศาสตร์ 

2 6 

9 การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตร
ผลิตอาหารสัตว ์

วทิยาศาสตร์ 
ปฏิบติัการเคมี 

2 4 

 ทดสอบปลายภาค  1 2 
รวม  18 36 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

ก าหนดการสอน  

วชิา อาหารสัตว์เบือ้งต้น  รหัส   2501-2301    

สัปดาห์ สอนคร้ังที่ 
ช่ัวโมง 

หน่วยที่/รายการสอน ช่ัวโมงที่ 
ท ป 

1 1 1 - อาหารและความส าคญัของอาหารสัตว ์ 1 
1-3 1-3 2 4 การจ าแนกวตัถุดิบอาหารสัตว ์ 2-7 

3-5 3-5 2 4 โภชนะในอาหารสัตว ์ 8-13 

5-7 5-8 2 4 การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์ 14-19 

7-9 8-10 2 4 ความตอ้งการอาหารของสัตว ์ 20-25 

9-11 10-12 2 4 ระบบทางเดินอาหาร การยอ่ยและการดูดซึม 26-31 

11-13 12-14 2 4 การค านวณอาหารสัตว ์ 32-37 

13-15 15-16 2 6 การผสมอาหารสัตวแ์ละการเก็บรักษา 38-45 
15-17 17-18 2 4 การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตร

ผลิตอาหารสัตว ์
46-51 

18 18 1 2 ทดสอบปลายภาค 52-54 

รวม  18 36   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ตารางวเิคราะห์หลกัสูตร 

วชิา  อาหารสัตว์เบือ้งต้น  รหัสวชิา 2501-2301   

จ านวนช่ัวโมง/สัปดาห์ 3 ช่ัวโมง หน่วยกติ 2 หน่วยกติ 

 

พฤติกรรม พุทธิพสัิย     
 
 รายการสอน 
 
ภาคทฤษฎี-ปฏิบัติ 

คว
าม
รู้-ค

วา
มจ

 า (
ขอ้

) 

คว
าม
เขา้

ใจ
 (ข

อ้)
 

กา
รน

 าไ
ปใ

ช ้(
ขอ้

) 

กา
รว
เิคร

าะ
ห์ 
(ข
อ้)

 

กา
รป

ระ
เมิ
นค

่ า (
ขอ้

) 

ทกั
ษะ

พิส
ัย (
ขอ้

) 

จิต
พิส

ัย (
ขอ้

) 

จ า
นว

น 
(ข
อ้)

 

ล า
ดบั

คว
าม
ส า
คญั

  

ชัว่
โม

ง/ห
น่ว

ย  

อาหารและความส าคญัของอาหารสตัว ์ - 1 - - - - 1 1 5 1 
การจ าแนกวตัถุดิบอาหารสัตว ์ 1 1 1 1 - 2 1 6 3 6 
โภชนะในอาหารสัตว ์ 1 1 1 1 - 2 1 6 3 6 
การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์ 1 1 1 1 1 1 1 6 3 6 
ความตอ้งการอาหารของสัตว ์ 1 1 1 1 - 1 1 5 4 6 
ระบบทางเดินอาหาร การยอ่ยและ
การดูดซึม 

2 1 1 1 - 1 1 6 3 6 

การค านวณสูตรอาหารสัตว ์ 1 1 1 1 1 2 1 7 2 6 
การผสมอาหารสตัวแ์ละการเก็บรักษา 1 1 1 1 1 3 1 8 1 8 
การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้าง
การเกษตรผลิตอาหารสัตว ์

- 1 1 1 1 1 1 5 4 6 

ทดสอบปลายภาค          3 
รวม 8 9 8 8 4 13 8 50  54 

ล าดับความส าคัญ 4 2 3 3 5 1     

 
 
 
 
 
 



 

 

 
ค าช้ีแจงการใช้แผนการจัดการเรียนรู้ 

 
 เพื่อให้กระบวนการเรียนการจดัการเรียนรู้ด าเนินไปได้ดว้ยดีและมีประสิทธิภาพภายใน
เวลาท่ีจ ากดั  ก่อนมีการเรียนการจดัการเรียนรู้รายวิชา  ครูผูส้อนและผูเ้รียนควรท าความเขา้ใจ
วธีิการใชแ้ผนการจดัการเรียนรู้และปฏิบติัดงัน้ี 

1. แผนการจดัการเรียนรู้ฉบบัน้ีคือแผนการจดัการเรียนรู้เน้นผูเ้รียนเป็นส าคญัรายวิชา 
อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  รหัส  2501-2301 หลกัสูตรประกาศนียบตัรวิชาชีพ   สาขาวิชาเกษตรศาสตร์
พทุธศกัราช 2556   

2. ก่อนเร่ิมสอนเขา้สู่เน้ือหา  ผูส้อนควรช้ีแจงให้ผูเ้รียนทราบว่าการจดัการเรียนรู้ใน
รูปแบบเนน้ผูเ้รียนเป็นส าคญั นกัเรียนจะมีส่วนร่วมในการจดัการเรียนรู้อยา่งไรบา้ง 

2.1. ผูเ้รียนตอ้งมีส่วนร่วมในกระบวนการจดัการเรียนรู้ทุกขั้นตอน    ทั้งมีการจดัหา
จดัท าส่ือ  การเรียนรู้และแสดงออกร่วมกนั รวมถึงการประเมินผล 

2.2. ผูเ้รียนต้องมีความรับผิดชอบในตนเอง  ต้องขยนัเอาใจใส่ ศึกษาค้นควา้หา
ขอ้ความรู้เพิ่มเติมจากเอกสารท่ีผูส้อนเตรียมให้  นกัเรียนจะตอ้งมีส่วนร่วมในการสร้างกิจกรรมการ
เรียนรู้   มีการเรียนรู้ร่วมกบัเพื่อในชั้นเรียน  ครูผูส้อนจะเป็นเพียงผูใ้ห้ค  าปรึกษาแนะน าและควบคุม
กระบวนการเรียนรู้ 

2.3. ในการจดักิจกรรมกลุ่มผูเ้รียนตอ้งเป็นผูป้ฏิบติัร่วมกบัเพื่อน  ทุกคนมีส่วนร่วมใน
กลุ่มตลอดเวลา  ผูเ้รียนรู้จะท่ี ตอ้งแลกเปล่ียนเรียนรู้ซ่ึงกนัและกนั  

2.4. ในส่วนของการประเมินนัก เ รียนมีสิทธิ ท่ีจะแสดงความคิดเห็น  และให ้           
แนวทางการประเมินการปฏิบติังานของนกัเรียน 

2.5. ท่ีส าคัญผูเ้รียนต้องฝึกตนเองให้เป็นผูท่ี้มีคุณธรรม จริยธรรม   ค่านิยม และ
คุณลกัษณะอนัพึงประสงค์ เช่นนกัเรียนตอ้ง มีความสนใจใฝ่รู้ ไดแ้ก่ การซกัถามปัญหาขอ้สงสัย มี
ความกระตือรือร้นในการเรียน มีความรับผดิชอบไดแ้ก่ มีความพร้อมในการเรียน ตั้งใจปฏิบติังานท่ี
ไดรั้บมอบหมาย มีความคิดริเร่ิมสร้างสรรค์ไดแ้ก่ มีความคิดหลากหลายในการแกไ้ขปัญหา มี
มนุษยสัมพนัธ์ ไดแ้ก่ การรับฟังความคิดเห็นของผูอ่ื้น เป็นทั้งผูน้  าและผูต้ามท่ีดี  ให้ความร่วมมือใน
การท ากิจกรรมกลุ่มและพูดจาสุภาพ  สุดทา้ยนกัเรียนตอ้งเป็นผูมี้ระเบียบ  มีวินยั ไดแ้ก่ การแต่งกาย
ถูกระเบียบ และตรงต่อเวลาเป็นตน้ ซ่ึงการประเมินผูส้อนจะท าการประเมินในทุกหน่วยการเรียน 
ในส่วนดา้นพฤติกรรม ผูส้อนและผูเ้รียนจะท าการประเมินร่วมกนั 

3. ก่อนการจดัการเรียนรู้ ผูส้อนตอ้งอธิบายวธีิจดักิจกรรมการสอน การน าเสนอขอ้ความรู้
และ ขอ้มูลท่ีง่ายต่อการส่ือความหมายและง่ายต่อการท าความเขา้ใจในรูปแบบต่าง ๆ เช่น แผนผงั
มโนทศัน์ (Concept Mapping) แผนท่ีความคิด (Mind Mapping) Flow Chart Diagram   เพื่อให้



 

 

ผูเ้รียนสามารถใช้ประโยชน์ในการสรุปผลการศึกษาคน้ควา้ ผลจากท าความเขา้ใจในบทเรียนส่ง
ครูผูส้อนเพื่อประเมินผลดา้นกิจกรรมระหวา่งเรียน 

4. คะแนนรวมทุกจุดประสงค์ก่อนเรียนของหน่วยน าไปศึกษาพฒันาการเรียนรู้ของ
ผูเ้รียนในแต่ละหน่วยการสอน คะแนนรวมทุกจุดประสงค์หลงัเรียนน าไปใช้เป็นส่วนหน่ึงของ
คะแนนเก็บของหน่วยและน าไปศึกษาพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนในแต่ละหน่วยการเรียนจดัการ
เรียนรู้นั้น  โดยเปรียบเทียบกบัคะแนนรวมทุกจุดประสงคก่์อนเรียน 

5. ผูส้อนควรอธิบายวธีิประเมินตนเองและวธีิประเมินเพื่อนท่ีเสนอผลงานให้เป็นท่ีเขา้ใจ
อยา่งท่องแททุ้กคร้ัง 

6. ในแต่ละหน่วยการเรียน ผูเ้รียนจะตอ้งมีผลการเรียนในหน่วยไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 จาก
คะแนนรวมของแต่ละหน่วยซ่ึงประกอบดว้ย 

6.1. คะแนนทดสอบหลงัเรียน (ผูส้อนเป็นผูป้ระเมิน) 
6.2. คะแนนการน าเสนอความรู้ จากการศึกษาคน้ควา้หนา้ชั้นเรียน (ประเมินตนเอง/

เพื่อน/ครูผูส้อนเป็นผูป้ระเมิน) 
6.3. คะแนนรายงานจากการศึกษาค้นควา้และสรุปเน้ือหาความรู้จากหนังสือและ

วารสารต่าง ๆ (ผูส้อนเป็นผูป้ระเมิน) 
6.4. คะแนนภาคปฏิบติัตามรายงานท่ีไดรั้บมอบหมาย (ประเมินตนเอง/เพื่อน/ครูผูส้อน

เป็นผูป้ระเมิน) 
6.5. หากผูเ้รียนมีคะแนนของหน่วยต ่ากว่าร้อยละ 75 ของคะแนนเต็มถือว่าไม่ผ่าน

จุดประสงคข์องการเรียนหน่วยนั้น ๆ จะตอ้งเรียนซ่อมเสริมหรือส่งงานหรือปฏิบติังานมอบหมาย
เพิ่มเติมตามความจ าเป็นท่ีเก่ียวขอ้งกบัปัญหาส าคญัท่ีท าใหไ้ม่ผา่นจุดประสงคน์ั้น ๆ  

7. รายวชิา 2500-2301 มีการเก็บคะแนนเพื่อการประเมินผลดงัน้ี  
คะแนนเตม็ทั้งรายวชิาจ านวน 100 คะแนน จ าแนกไดด้งัน้ี 
7.1. คะแนนเก็บระหวา่งภาค เป็นผลรวมของคะแนนเก็บจากแต่ละหน่วย แยกเป็น 

- คะแนนภาระงาน     30  คะแนน  
- คะแนนกิจกรรมการเรียนรู้    20  คะแนน  
- คะแนนการเก็บแฟ้มสะสมงานของนกัเรียน  10  คะแนน   

7.2. คะแนนสอบปลายภาค 20 คะแนน  
7.3. คะแนนดา้นคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงคไ์ดจ้าก

ผลรวมของทุกหน่วยต่อจ านวนหน่วยการเรียนการสอน  20 คะแนน 
 
 
 



 

 

7.3 เกณฑก์ารตดัสินตั้งคะแนนไวแ้ลว้ตดัลงตามพฤติกรรมท่ีสังเกตและบนัทึกได ้

ลกัษณะคุณธรรม จริยธรรม คะแนน พฤติกรรมบ่งช้ี 
1. ความรับผดิชอบ 4 มีความพร้อมในการด าเนินการในหนา้ท่ี     

ของตน ปฏิบติังานในหนา้ท่ีดว้ยความเตม็ใจ
และบรรลุเป้าหมายตามท่ีไดรั้บมอบหมาย 

2. ความสนใจใฝ่รู้ 4 เป็นผูท่ี้แสวงหาส่ิงใหม่ๆ เพื่อพฒันาตนเอง 
ชอบท่ีจะเรียนรู้ดว้ยตนเอง 

3. ความมีวนิยั 4 ตรงต่อเวลา 
แต่งกายถูกระเบียบ ประพฤติตนตามท านอง
คลองธรรมตามสถานะของตน 

4. ความริเร่ิมสร้างสรรค ์ 4 มีความคิดตามจินตนาการท่ีใหม่และเป็น
ประโยชน์ 

5. มีมนุษยสัมพนัธ์ 4 การยอมรับฟังความคิดเห็นผูอ่ื้น เป็นผูน้ าและ
ผูต้ามท่ีดี ใหค้วามร่วมมือในการท ากิจกรรม
กลุ่มและพดูจาสุภาพ 

รวม 20  
 

7.4. น าคะแนนท่ีไดจ้ากคะแนนเต็มรวม 100 คะแนน ไปตดัเกรดโดยวธีิอิงเกณฑ์ 
ตดัสินผลการเรียนแบบอิงเกณฑ์ แบ่งเกรดออกเป็น  8 ระดบั คะแนนเตม็ทั้งหมด 100 คะแนน 
 

ช่วงคะแนน ระดบัผลการเรียน 
80-100 คะแนน 4 
75-79 คะแนน 3.5 
70-74 คะแนน 3 
65-69 คะแนน 2.5 
60-64 คะแนน 2 
55-59 คะแนน 1.5 
50-54 คะแนน 1 

ต ่ากวา่ 50 คะแนน 0 
 



 แผนการเรียนรู้ทฤษฎีและปฏิบัต ิ บทที่  1 
รหัส 2501-2301   วิชา อาหารสตัว์เบือ้งต้น  สอนครัง้ท่ี  1 
ช่ือบท อาหารและความส าคญัของอาหาร จ านวนช่ัวโมง 1 

ช่ือเร่ือง อาหารและความส าคญัของอาหารสตัว์ 
 
หัวข้อเร่ือง 

1. ความหมายของอาหารสตัว์ 
2. ความส าคญัของอาหารตอ่สขุภาพสตัว์ 
3. ค าศพัท์ท่ีเก่ียวข้องกบัอาหารสตัว์ 

 
สาระส าคัญ 

ในการเลีย้งสตัว์ ประมาณ 60-80 เปอร์เซ็นต์ เป็นส่วนของต้นทนุอาหารสตัว์ ฉะนัน้หาก    
ผู้ เลีย้งจะท าการเลีย้งสตัว์ให้ประสบความส าเร็จ จะต้องมีความเข้าใจในเร่ืองของอาหารสตัว์ว่า     
เก่ียวข้องอยา่งไร มีความส าคญัอยา่งไรตอ่สตัว์  
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทั่วไป 
เพ่ือให้นกัเรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ถึงความหมายและความส าคญัของอาหารตอ่ชนิดและ

ชว่งอายสุตัว์ เข้าใจความหมายของค าศพัท์ท่ีเก่ียวข้องกบัอาหารสตัว์ และมีความสนใจใฝ่รู้ 
จุดประสงค์เชิงพฤตกิรรม 
หลังด าเนินการสอนในหัวข้อเร่ืองความหมายและความส าคัญของอาหารแล้ว  ผู้ เรียน

สามารถท ากิจกรรมตา่งๆ ดงัตอ่ไปนี ้
1. อธิบายถึงความหมายของอาหารสตัว์ได้ 
2. อธิบายความส าคญัของอาหารสตัว์ตอ่ชว่งอายสุตัว์ได้ 
3. บอกความหมายของค าศพัท์ท่ีเก่ียวข้องกบัอาหารสตัว์ได้ 
4. ผู้ เรียนมีความสนใจใฝ่รู้ มีความรับผิดชอบ มีความคิดริเร่ิมสร้างสรรค์ มีมนุษยสมัพนัธ์ 
และมีวินยั 



 
 
 
เนือ้หาสาระ 

1. ความหมายของค าวา่ อาหารสตัว์ 
2. ความส าคญัของการศกึษาอาหารสตัว์  
3. ความส าคญัของอาหารสตัว์ตอ่ชว่งอายขุองสตัว์ 

3.1 ความส าคญัของอาหารตอ่ชว่งอายสุตัว์เล็ก 
3.2 ความส าคญัของอาหารตอ่ชว่งอายสุตัว์โต 

3. ค าอธิบายศพัท์ท่ีเก่ียวข้องกบัอาหารสตัว์ 
 
กิจกรรมการเรียนการสอน 

สอนครัง้ท่ี 1 ช่ัวโมงที่ 1 ( ช่ัวโมง) 
1. ครูผู้สอนกลา่วทกัทาย แนะน าตนเอง และให้นกัเรียนแนะน าตนเอง 
2. ชีแ้จงขอบเขตเนือ้หาของหลกัสตูร ค าอธิบายรายวิชาอาหารสตัว์เบือ้งต้น ทัง้ภาคทฤษฎี

และภาคปฏิบตั ิการเชก็เวลาเข้าเรียน 
3. ชีแ้จงการวดัผลประเมินผลของภาคทฤษฎีและภาคปฏิบตั ิวิธีการประเมินงานมอบหมาย

ตา่งๆ 
4. แนะน าเอกสาร หนงัสืออ่ืนๆ เพ่ือค้นคว้าเพิ่มเตมิจากการเรียนการสอน 
5. ครูให้นักเรียนแสดงความคิดเห็นเก่ียวกับอาหารท่ีมีความสัมพันธ์ต่อสัตว์  สนทนา  

ซกัถามเก่ียวกบัความหมายและความส าคญัของการศกึษาอาหารสตัว์ ความส าคญัของอาหารตอ่
สขุภาพสตัว์ ความหมายของค าศพัท์ ท่ีเก่ียวข้องกับอาหารสตัว์ และการซกัถามความรู้พืน้ฐาน
อาหารและการให้อาหารของผู้ เรียน 

6. ครูประเมินความรู้ ความเข้าใจ ถึงความหมายอาหารสัตว์ ความส าคญัของการศึกษา
อาหารสตัว์ ความส าคญัของอาหารตอ่สขุภาพสตัว์ ด้วยแบบทดสอบท่ี 1 ซึ่งครอบคลมุเนือ้หาและ
วตัถปุระสงค์ของการเรียนรู้ 

7. น าเข้าสู่บทเรียน ครูแจกบตัรค าศพัท์เก่ียวกับอาหารสตัว์ นกัเรียนแต่ละกลุ่มวิเคราะห์
ความหมายร่วมกนัภายในกลุม่  

8. ครูเสนอเนือ้หาสาระในใบความรู้บทท่ี 1 แสดงเนือ้หาในแผ่นโปร่งใส นักเรียนร่วม
วิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้ นกัเรียนซกัถาม ครูสงัเกตพฤตกิรรมการเรียนรู้  

9. ครูฟังข้อนักเรียนสรุปผลการเรียนรู้จากบัตรค าศัพท์และเนือ้หาใบความรู้ในเอกสาร
ประกอบการเรียนรู้ และเพิ่มเตมิสว่นท่ีผู้ เรียนควรทราบ 

10. ประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของนกัเรียนด้วยแบบทดสอบหลงัเรียน 



 
 

11. ประเมินคณุธรรม จริยธรรม และคณุลกัษณะอนัพงึประสงค์ 
12.  ประเมินเนือ้หาของบทเรียนและการเรียนการสอนด้วยแบบประเมินเนือ้หาการเรียน

การสอน 
 
ส่ือและแหล่งการเรียน-การสอน 

ส่ือสิ่งพมิพ์ 
1. บตัรค าศพัท์เก่ียวกบัอาหารสตัว์ 
2. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ืองอาหารและความส าคญัของอาหารตอ่สขุภาพสตัว์  
3. เอกสารเก่ียวกบัค าอธิบายรายวิชา  
4. เอกสารเก่ียวกบัขอบเขตและหลกัเกณฑ์การวดัผลประเมินผลของการเรียนการสอน 

ส่ือโสตทัศน์ 
1. เคร่ืองฉายข้ามศีรษะ 

กิจกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
งานมอบหมายในชัน้เรียน 
ให้นกัเรียนอภิปรายกลุ่มกลุม่ละ 10 นาที ตามบตัรค าศพัท์ท่ีแตล่ะกลุม่ได้รับ 

  งานมอบหมายนอกเวลา  
  นกัเรียนค้นคว้าท ารายงานค าศพัท์ท่ีเก่ียวข้องกับอาหารสตัว์เพิ่มเติมในเนือ้หา ตามใบ
มอบหมายงานท่ี 1  
การวัดผลและประเมินผล 

วิธีการวัดผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. รายงานสรุปผลการเรียนรู้ 

 
เคร่ืองมือวัดผล-ประเมินผล 
แบบทดสอบการเรียนรู้ของผู้ เรียนก่อนและหลงัการเรียนการสอน 

 
การประเมินผล 
1. จดุประสงค์เชิงพฤตกิรรมข้อท่ี 1 ผู้ เรียนต้องปฏิบตัิกิจกรรม เกมบตัรค าศพัท์ การให้ความหมาย
ค าศพัท์ ให้ได้ตามเกณฑ์ดงัตอ่ไปนี ้
 1.1 ผู้ เรียนต้องปฏิบตัิกิจกรรมให้ได้ตามเกณฑ์ 10 คะแนน โดยผู้ เรียนสามารถปฏิบตัิ
กิจกรรมได้ในเวลาท่ีก าหนด และน าเสนอการอภิปรายหน้าชัน้เรียน ตามรายละเอียดตอ่ไปนี ้



 
 
 

1.1.1 ความถกูต้องของเนือ้หา 7.5 คะแนน 
1.1.2 การน าเสนอ  1 คะแนน 
1.1.3 การตอบข้อซกัถาม 1 คะแนน 
1.1.4 ความร่วมมือในกลุม่ 1.5 คะแนน 

 นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤตกิรรมการเรียนรู้ไมต่ ่ากวา่ร้อยละ 80  
1.2 ผู้ เรียนจะต้องท าแบบทดสอบหลงัเรียนจ านวน 10 ข้อ (10 คะแนน) ในเวลา 10 นาที 
1.3 รายงานการศกึษาค้นคว้าจากห้องสมดุ (10 คะแนน) มีรายละเอียดการประเมินดงันี ้

1.3.1. สง่ตามก าหนด       2  คะแนน 
1.3.2. ข้อมลูถกูต้อง  6  คะแนน 
1.3.3. สะอาดเรียบร้อย     2  คะแนน 

                                     รวม   10  คะแนน 
เกณฑ์การผ่าน  ผู้ เรียนได้คะแนนไมต่ ่ากวา่ ร้อยละ 80 

2. จดุประสงค์เชิงพฤติกรรมข้อท่ี 2 สงัเกตพฤติกรรมของผู้ เรียนระหว่างการปฏิบตัิงานมอบหมาย 
ประเมินผลตามแบบประเมินคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และคณุลักษณะอนัพึงประสงค์ ซึ่งมี
รายละเอียดการประเมินดงันี ้
   2.1. ความสนใจใฝ่รู้      4  คะแนน 
   2.2. ความรู้ผิดชอบ      4  คะแนน 
   2.3. ความคดิริเร่ิมสร้างสรรค์     4  คะแนน 
   2.4. ความมีมนษุยสมัพนัธ์     4  คะแนน 
   2.5. ความมีวินยั      4  คะแนน 
      รวม   20  คะแนน 
เกณฑ์การผา่น  ผู้ เรียนได้คะแนนไมต่ ่ากวา่ร้อยละ 80 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 แบบทดสอบ บทที่     1 
วิชา อาหารสตัว์เบือ้งต้น  คะแนนเตม็ 10  

คะแนน 
ช่ือบท อาหารและความส าคญัของอาหารสตัว์ คะแนนท่ีได้ …..

คะแนน 
วัตถุประสงค์ 
เพ่ือให้นกัเรียนมีความรู้ ความเข้าใจ เก่ียวกบัอาหารและความส าคญัของอาหารสตัว์ 
จงเลือกค าตอบข้อท่ีถูกท่ีสุดเพียงข้อเดียว (10 คะแนน) 
1.ต้นทนุการเลีย้งสตัว์ท่ีส าคญัแบง่เป็นต้นทนุคา่อาหารประมาณก่ีเปอร์เซ็นต์ 

ก. 20-30% 
ข. 40% 
ค. 50% 
ง. 60-80% 

2. ข้อใดคือความหมายของค าวา่อตัราแลกเนือ้ 
ก. สกุรกินอาหาร 3 กิโลกรัมให้เนือ้ 1 กิโลกรัม 
ข. ไก่เนือ้เล็กกินอาหาร 90 กรัมตอ่ตวัตอ่วนั 
ค. ไขไ่ก่ 1 ฟอง ใช้โปรตีนสร้าง 2 กรัม 
ง. เลีย้งไก่ 10 ตวั ใช้อาหารเลีย้ง 1 กิโลกรัมตอ่วนั 

3. สตัว์อายนุ้อยจะต้องการอาหารประเภทใดสงู 
ก. ไขมนั 
ข. โปรตีน 
ค. วิตามิน 
ง.  พลงังาน 

4. วตัถแุห้งหมายถึงสว่นใด 
ก. สว่นของน า้ท่ีถกูไลอ่อกจากอาหาร  
ข. สารอาหารท่ีเหลือจากการไลเ่อาน า้ออก 
ค. สารอาหารท่ีประกอบด้วยเย่ือใยสงูกว่า 18% 
ง. อาหารกลุม่เมล็ดธญัพืชท่ีน ามาเลีย้งสตัว์ 

 
 
 



 
 
5. หนว่ยวดัพลงังานความร้อนในอาหารคือ 

ก. แคลอรี 
ข. มิลลิลิตร  
ค. กรัม 
ง. ยนูิต 

6. ข้อใดไมใ่ชค่วามหมายของอาหารเสริม 
ก. สารเร่งการเจริญเตบิโตในอาหารสตัว์ 
ข. สารกนัเชือ้ราในอาหารสตัว์ 
ค. สารใสล่งในอาหารเพ่ือเพิ่มความเข้มของไขแ่ดง 
ง. สารแคโรทีนเพ่ือเร่งการเจริญเตบิโต  

7. สตัว์อายมุากต้องการอาหารกลุม่ใดเป็นพิเศษ 
ก. โปรตีน 
ข. พลงังาน 
ค. เกลือแร่ 

   ง.   วิตามิน 
8. ข้อใดไมใ่ชค่วามหมายของพลงังาน 

ก. ความสามารถในการท างานได้ 
ข. ความร้อนท่ีวดัได้จากการน าอาหารไปเผาผลาญในเคร่ืองมือ Bomb Calorimeter  

ค. พลงังานอาหารท่ีวดัออกมาในรูปของความร้อน 
     ง.  ความร้อนในอาหารท่ีก่อให้เกิดประจไุฟฟ้า 
9. ข้อใดคือความหมายค าว่าอาหารหลกั 

ก.  สว่นผสมอาหารท่ีใช้มากท่ีสดุในอาหารข้น 
ข. สว่นผสมในอาหารข้นท่ีเป็นโปรตีนทัง้หมด 
ค. สว่นผสมในอาหารข้นท่ีเป็นแหลง่พลงังานทัง้หมด 
ง. สว่นผสมในอาหารข้นท่ีเป็นอาหารเสริมทัง้หมด 

10. ในชว่งสตัว์เล็กสตัว์จะมีความต้องการธาตอุาหารใดมากเป็นพิเศษ 
ก. ธาตแุคลเซียมและฟอสฟอรัส 
ข. ธาตเุหล็ก 
ค. ธาตโุซเดียม 

     ง. ธาตไุนโตรเจน 
 



 
 
เฉลย 1. ง 2. ก 3. ข 4. ข 5. ก 6. ง 7. ข 8. ง 9. ก 10. ก 
บันทกึหลังการเรียนการสอน 
…...........................................................................................................................................
.............. 
..............................................................................................................................................
............... 
..............................................................................................................................................
............... 



 

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎีและปฏิบัต ิ บทที่  2 
รหัส 2501-2301   วิชา อาหารสตัว์เบือ้งต้น  สอนครัง้ท่ี  2-7 
ช่ือบท การจ าแนกวตัถดุิบอาหารสตัว์  จ านวนช่ัวโมง  6    

ช่ือเร่ือง การจ าแนกวตัถดุบิอาหารสตัว์ 
 

หัวข้อเร่ือง 
1. หลกัเกณฑ์การแบง่อาหารสตัว์ 
2. องค์ประกอบอาหาร 
3. อาหารหยาบ 
4. อาหารข้น 

 
สาระส าคัญ 

ในการศึกษาถึงอาหารและการใช้อาหารในการเลี ย้งสัตว์  จ าเป็นต้องเรียนรู้ถึง
ลักษณะเฉพาะของอาหารประเภทต่างๆ ให้เข้าใจ เพ่ือท่ีจะน าไปใช้เลีย้งสัตว์ได้อย่างถูกต้อง 
อาหารแตล่ะชนิดมีคณุลกัษณะการให้ประโยชน์ท่ีแตกตา่งกนั  
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 
 จุดประสงค์ทั่วไป 

เพ่ือให้นกัเรียนมีความรู้และเข้าใจ ถึงหลกัเกณฑ์ในการแยกอาหารประเภทตา่งๆ ความ
แตกตา่งในคณุสมบตัขิองอาหารแตล่ะประเภท หน้าท่ี และประโยชน์ของอาหารแตล่ะประเภท  
 จุดประสงค์เชิงพฤตกิรรม 

1. อธิบายลกัษณะของอาหารแตล่ะประเภทได้ 
2. อธิบายแหลง่ท่ีมาของอาหารแตล่ะประเภทได้ 
3. มีทกัษะในการเก็บตวัอยา่งอาหารสตัว์และพืชอาหารสตัว์ได้ 
4. มีความเช่ือมัน่ในตนเอง ความมีวินยั ความคดิริเร่ิมสร้างสรรค์ และความปลอดภยั 



 

 

เนือ้หาสาระ 
1. หลกัเกณฑ์ในการแบง่อาหารสตัว์ 

1.1 แบง่ตามลกัษณะอาหาร สงัเกตจากภายนอกและการตรวจสอบ 
1.2 แบง่ตามสว่นประกอบ พิจารณาถึงชนิดของโภชนะท่ีมีอยูใ่นอาหาร  
1.3 แบง่ตามแหลง่ท่ีมาของอาหาร 

2. องค์ประกอบของอาหารสตัว์ 
3. ประเภทอาหารหยาบ (Roughage)  

3.1 พืชตระกลูหญ้า 
3.2 พืชตระกลูถัว่  
3.3 พืชตระกลูอ่ืน 

4. อาหารหยาบชนิดตา่งๆ 
4.1 อาหารพืชสด (Soilage or Soiling Crop) หมายถึงพืชตระกลูหญ้า ถัว่ และพืชอ่ืนท่ี

ตดัให้กินสด ซึง่อาหารพืชสดขึน้อยูก่บัอายขุองพืช ชนิดพืช ปริมาณน า้ การใสปุ่๋ ย และการตดั 
4.2 ทุ่งหญ้าหรือแปลงหญ้า (Pasture) หมายถึงกลุ่มของพืชท่ีขึน้อยู่บนพืน้ท่ีปล่อยให้

สตัว์แทะเล็ม อาจสร้างขึน้หรือเกิดขึน้ตามธรรมชาติ ทุ่งหญ้าจะมีคณุภาพแตกต่างกันขึน้อยู่กับ
หลายปัจจยั 

(1) สว่นประกอบของพืช (Plant Component)  
(2) ระยะการเจริญเตบิโต (Growing Period)  
(3) ฤดกูาล (Season)  
(4) ความอดุมสมบรูณ์ของดนิ  
(5) การแทะเล็มของสตัว์ 

4.3 หญ้าแห้ง (Hay) หมายถึงต้นพืชหรือใบพืชท่ีท าให้แห้งหรือท าให้น า้ออกส่วนหนึ่ง
เพ่ือเก็บไว้ใช้ยามจ าเป็น ปกตจิะมีความชืน้ประมาณ 15%  

4.4 หญ้าหมกั (Silage) หมายถึงส่วนของต้นพืชท่ีน ามาเก็บไว้ในสภาพท่ีอวบน า้ อยู่ใน
ท่ีไมมี่อากาศหรืออากาศน้อย ในสภาพการหมกัดอง  
5. อาหารข้น (Concentrate) ชนิดตา่งๆ 

5.1 ธญัพืชและผลพลอยได้จากธญัพืช 
5.2 อาหารประเภทถัว่และกากถัว่ 
5.3 อาหารโปรตีนจากสตัว์ (Animal Protein) 
5.4 อาหารโปรตีนจากพืช (Plant Protein) 

 



 

 

กิจกรรมการเรียน-การสอน 
สอนครัง้ท่ี 1-2 ช่ัวโมงที่ 2-4 (รวม 2 ช่ัวโมง) 
1. ครูกล่าวถึงวตัถุดิบอาหารสตัว์ท่ีสตัว์สามารถกินได้โดยไม่มีอนัตราย เป็นวตัถดุิบท่ีมี

จ าหน่ายเพ่ือการเลีย้งสัตว์ ให้นักเรียนเสนอความคิดเห็นเก่ียวกับวัตถุดิบอาหารสัตว์ท่ีพบเห็น
โดยทัว่ไปท่ีเกษตรกรน ามาเลีย้งสตัว์ 

2. ประเมินความรู้เก่ียวกบัวตัถดุบิอาหารสตัว์ด้วยแบบทดสอบ ซึ่งครอบคลมุเนือ้หาและ
วตัถปุระสงค์ของการเรียนรู้บทท่ี 2 นกัเรียนตอบแบบทดสอบความรู้พืน้ฐาน ใช้เวลา 10 นาที ท า
การแบง่กลุม่อยา่งอิสระกลุม่ละ 4 คน  

2. สนทนา ซกัถาม เก่ียวกบัชนิดของอาหารและวตัถดุิบอาหารสตัว์ท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินของ
ตนเอง การแบ่งประเภทและแหล่งท่ีมาของอาหาร นักเรียนร่วมสนทนา ตอบค าถามเก่ียวกับ
วตัถุดิบอาหารสตัว์ท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินของตนเอง การแบ่งประเภทและแหล่งท่ีมาของอาหาร แสดง
ความคดิเห็นจากพืน้ฐานความรู้ของตนเอง 

3. ผู้สอนเสนอเนือ้หาสาระในใบความรู้ แสดงเนือ้หาและของจริง ในการเตรียมตวัอย่าง
อาหารข้น อธิบายลกัษณะอาหารข้นแตล่ะชนิด เตรียมตวัอย่างพืชอาหารสตัว์ อธิบายลกัษณะพืช
อาหารสตัว์แตล่ะชนิด จากนัน้พานกัเรียนศกึษาในแปลงสาธิตพืชอาหารสตัว์ อธิบายขัน้ตอนและ
วิธีการท าซ า้อีกครัง้หนึง่ เพ่ือให้นกัเรียนเข้าใจชดัเจน  

4. ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้ และการสงัเกตพฤติกรรมการปฏิบตัิงาน
และการน าเสนอรายงานของแตล่ะกลุ่ม ซกัถามประเมินพฤติกรรมการท างานของนกัเรียน และให้
นกัเรียนร่วมกนัระดมสมอง วิเคราะห์การเรียน  

5. สรุปประเด็นส าคญัของเนือ้หาจากใบความรู้และการปฏิบตัิงานของนกัเรียนในแตล่ะ
กลุม่ เสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุม่ โดยตวัแทนกลุม่หน้าชัน้เรียน 

6. ประเมินการพัฒนาการเรียนรู้ของนักเรียนด้วยแบบทดสอบชุดเดียวกันกับ
แบบทดสอบก่อนการเรียน ตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ แบบประเมินเนือ้หา และการ
เรียนการสอน 

7. ประเมินเนือ้หาการเรียนการสอนด้วยแบบประเมินเนือ้หาการเรียนการสอน นกัเรียน
เสนอแนะการแก้ไข ปรับปรุง เพ่ือพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 

 
สอนครัง้ท่ี 2-3 ช่ัวโมงที่ 5-7 (รวม 3 ช่ัวโมง) 
1. ครูทบทวนเนือ้หาและแนะน าเก่ียวกบัความมีน า้ใจช่วยเหลือเพ่ือน การเอือ้อาทรต่อ

เพ่ือนท่ีมีปัญหา  



 

 

2. แบ่งกลุ่มนักเรียนตามความสมัครใจต่อเน่ืองมาจากการเรียนรู้ครัง้ท่ี 1 แต่ละกลุ่ม
ท าการศกึษาเอกสารประกอบการเรียนรู้ 

3. แจกใบงานท่ี 1 แต่ละกลุ่มเตรียมเคร่ืองมือ อุปกรณ์ ตวัอย่างอาหารข้น นกัเรียน
ศกึษา อธิบายขัน้ตอนและวิธีการท าซ า้อีกครัง้หนึ่ง จากนัน้นกัเรียนปฏิบตัิการเก็บตวัอย่างอาหาร
ข้น 

4. ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้และการสงัเกตพฤติกรรมการปฏิบตัิงาน 
และการน าเสนอรายงานของแตล่ะกลุม่ ซกัถามประเมินพฤตกิรรมการท างานของนกัเรียน นกัเรียน
ร่วมกันระดมสมอง วิเคราะห์การเรียน การปฏิบตัิงานจากใบความรู้ ใบงาน และการปฏิบตัิงาน
ภายในกลุม่ ถกปัญหาภายในกลุม่ สรุปผลการท างาน บนัทกึ จดัท ารายงานสรุป 

5. สรุปประเด็นส าคญัของเนือ้หาจากการปฏิบตัิงานของนกัเรียนในแต่ละกลุ่ม  เสนอ
รายงานสรุปผลการท างานของกลุม่ โดยตวัแทนกลุ่มหน้าชัน้เรียน 

6. ประเมินการพัฒนาการเรียนรู้ของนักเรียนด้วยแบบทดสอบชุดเดียวกันกับ
แบบทดสอบก่อนการเรียน ตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ แบบประเมินเนือ้หา และการ
เรียนการสอน 

7. ประเมินเนือ้หาการเรียนการสอนด้วยแบบประเมินเนือ้หาการเรียนการสอน นกัเรียน
เสนอแนะการแก้ไข ปรับปรุง เพ่ือพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือการเรียน-การสอน 

ส่ือสิ่งพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง การจ าแนกวตัถดุบิอาหารสตัว์ 
2. ใบงานท่ี 5.1 การเก็บตวัอย่างวตัถดุบิอาหารสตัว์ 
3. ใบงานท่ี 5.2 ศกึษาลกัษณะของพืชอาหารสตัว์ 
ส่ือโสตทัศน์ 
1. แผน่โปร่งใส สรุปการเรียน-การสอน 
2. Power Point วตัถดุบิอาหารสตัว์ 

วัสดุ-อุปกรณ์ 
1. เคร่ืองฉายข้ามศรีษะ 
2. เคร่ืองมือ/อปุกรณ์การเก็บตวัอย่างวตัถดุิบอาหารสตัว์ 
3. ตวัอยา่งวตัถดุบิอาหารสตัว์ของจริง 
4. ตวัอยา่งพืชอาหารสตัว์ 
5. แปลงสาธิตพืชอาหารสตัว์ 



 

 

 
กิจกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
 1. นกัเรียนเก็บตวัอย่างวตัถดุิบอาหารสตัว์ท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินของตนเองคนละ 1 ตวัอย่าง
โดยไม่ซ า้กนั และท าการจดัแยกวตัถดุิบของตนเองว่าเป็นชนิดใด น ามาอบไล่ความชืน้ให้แห้งและ
เก็บบรรจใุนขวดแก้ว ตดิฉลากประเภทอาหาร วนั เดือน ปี ท่ีเก็บให้เรียบร้อย 
 2. นกัเรียนเก็บตวัอย่างพืชอาหารสตัว์ ตากแดดให้แห้ง น ามาสรุปร่วมกบัการศกึษาใน
แปลงสาธิต เสนอตอ่ผู้สอน  
 2. พานกัเรียนไปศึกษาดูงานท่ีมีการท าแปลงหญ้า การเก็บรักษา และการใช้วัตถุดิบ
อาหารสตัว์ในฟาร์มหรือสถานท่ีท าหญ้าแห้งและหญ้าหมกัจ านวนมากๆ เช่น ศนูย์วิจยับ ารุงพนัธุ์
สตัว์ บริษัทผลิตอาหารสตัว์  
 
การวัดผลและประเมินผล 

วิธีการวัดผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สงัเกตพฤติกรรม 

เคร่ืองมือวัดผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผู้ เรียนก่อนและหลงัการเรียนการสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบตังิาน 

เกณฑ์การวัดผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤตกิรรมการเรียนรู้ไมต่ ่ากวา่ร้อยละ 75 

 
การประเมินผล 
1. จดุประสงค์เชิงพฤตกิรรมข้อ 1 ผู้ เรียนต้องปฏิบตักิิจกรรมให้ได้ตามเกณฑ์ดงัตอ่ไปนี ้
   1.1 ผู้ เรียนสามารถอธิบายหน้าชัน้เรียนตามใบงานท่ี 1 ถึงขัน้ตอนการอบแห้งวตัถดุิบอาหารสตัว์
แตล่ะชนิดได้อยา่งมีเหตผุล และมีความถกูต้องไมต่ ่ากวา่ร้อยละ 80 โดยใช้เกณฑ์ประเมินดงันี ้

1.1.1 เนือ้หา      4  คะแนน 
1.1.2 การน าเสนอ     4  คะแนน 
1.1.3 ความคดิริเร่ิมสร้างสรรค์    4  คะแนน 
1.1.4 การตอบข้อซกัถาม     4  คะแนน  
1.1.5 ความร่วมมือในกลุม่     4  คะแนน 

1.2 ผู้ เรียนต้องท าแบบทดสอบหลงัเรียนจ านวน 10 ข้อ (10 คะแนน) ในเวลา 10 นาที 



 

 

1.3 รายงานการศกึษาค้นคว้าจากห้องสมดุ (10 คะแนน) มีรายละเอียดการประเมินดงันี ้
1.3.1. สง่ตามก าหนด       2  คะแนน 
1.3.2. ข้อมลูถกูต้อง  6  คะแนน 
1.3.3. สะอาดเรียบร้อย     2  คะแนน 

                                        รวม   10  คะแนน 
เกณฑ์การผ่าน  ผู้ เรียนได้คะแนนไมต่ ่ากวา่ ร้อยละ 80 

2. จดุประสงค์เชิงพฤติกรรมข้อท่ี 2 สงัเกตพฤติกรรมของผู้ เรียนระหว่างการปฏิบตัิงานมอบหมาย 
ประเมินผลตามแบบประเมินคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และคณุลักษณะอนัพึงประสงค์ ซึ่งมี
รายละเอียดการประเมินดงันี ้
   2.1. ความสนใจใฝ่รู้      4  คะแนน 
   2.2. ความรู้ผิดชอบ      4  คะแนน 
   2.3. ความคดิริเร่ิมสร้างสรรค์     4  คะแนน 
   2.4. ความมีมนษุยสมัพนัธ์     4  คะแนน 
   2.5. ความมีวินยั      4  คะแนน 
      รวม   20  คะแนน 

เกณฑ์การผ่าน  ผู้ เรียนได้คะแนนไมต่ ่ากวา่ร้อยละ 80 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 แบบทดสอบ บทที่     2 
รหัส 2501-2301   วิชา อาหารสตัว์เบือ้งต้น คะแนนเตม็ 10 คะแนน 
ช่ือบท การจ าแนกวตัถดุิบอาหารสตัว์ คะแนนท่ีได้ ..คะแนน 

วัตถุประสงค์ 
1. เพ่ือให้นกัเรียนมีความรู้ความเข้าใจในการจ าแนกวตัถดุบิอาหารสตัว์ 
2. นกัเรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ในวตัถดุบิอาหารหยาบและอาหารข้น 
ค าชีแ้จง จงเลือกข้อท่ีถกูท่ีสดุเพียงข้อเดียว 
1. ข้อใดไมใ่ชค่ณุสมบตัขิองอาหารหยาบ 
ก. มีเย่ือใยมากกวา่ 18% 
ข. เหมาะส าหรับเลีย้งสตัว์กระเพาะรวม 
ค. ใช้เลีย้งสตัว์กระเพาะเดี่ยวบางชนิด เชน่ ม้า 
ง. สว่นใหญ่ได้จากเมล็ดธญัพืช  

2. วตัถดุบิชนิดใดมีสารพิษแทนนินสงู 
ก. กากเมล็ดฝ้าย 
ข. ข้าวโพด 
ค. ข้าวฟ่าง  
ง. กากนุน่ 

3.วตัถดุบิชนิดใดจดัอยูใ่นกลุม่อาหารแร่ธาต ุ
ก. เนือ้ป่น 
ข. กระดกูป่น  
ค. ปลาป่น 
ง. น า้มนัตบัปลา 

4. ข้อใดจดัเป็นกลุม่อาหารอินทรีย์สาร 
ก. หางนมผง  
ข. เกลือ 
ค. หินปนูบด 
ง. เปลือกหอย 

 
 
 
 



 

 

5. ข้อใดไมจ่ดัเป็นอาหารพืชสด 
ก. ใบกระถินป่น 
ข. เศษผกักระป๋อง 
ค. เศษผกั 
ง. ฟางปรุงแตง่  

6.ข้อใดจดัเป็นพืชตระกลูถัว่ 
ก. สาหร่าย 
ข. ผกัตบชวา 
ค. ใบกระถิน  
ง. กล้วย 

7.ข้อใดเป็นคณุสมบตัขิองพืชหมกั 
ก. สภาพพืชท่ีท าให้น า้ออก 
ข. สภาพพืชท่ีเก็บในสภาพสญุญากาศ  
ค. สภาพท่ีมีความชืน้มากกวา่ 18% 
ง. สภาพพืชท่ีมีความชืน้น้อยกวา่ 15% 

8. วตัถดุบิอาหารชนิดใดท่ีเกิดการหืนได้ง่าย 
ก. ข้าวโพดบด 
ข. ร าละเอียด  
ค. ถัว่ลิสงบด  
ง. มนัส าปะหลงับด 

9. วตัถดุบิชนิดใดท าให้อาหารผสมมีสีด าไมน่า่กิน 
ก. กากเมล็ดงา 
ข. ข้าวฟ่างบด 
ค. กากน า้ตาล 
ง. กากเมล็ดฝ้าย 

10. วัตถุดิบชนิดใดท่ีมีข้อจ ากัดในการใช้ผสมอาหารเน่ืองจากท าให้เกิดเชื อ้
ราอะฟลาทอกซิน 
ก. กากเมล็ดทานตะวนั 
ข. ข้าวโพดบด 
ค. กากถัว่ลิสง  
ง. กากมะพร้าว 



 

 

เฉลย 1. ง 2. ค 3. ก 4. ก 5. ง 6. ค 7. ข 8. ข 9. ก 10. ค 
บันทกึหลังการเรียนการสอน  
..............................................................................................................................................
..............................................................................................................................................
..............................................................................................................................................
.................................................................................................................................... 

การเรียนการสอนนอกห้องเรียน เป็นการฝึกให้นักเรียนเป็นคนช่างสังเกตทุกอย่างด้วย
ตนเอง รู้จักวางแผนด้วยตนเองทุกอย่างว่าจะท าอะไรก่อน-หลัง รู้จักการบันทึกการท างานทุก
ขัน้ตอน บางสิ่งอาจจะไมเ่จอในทฤษฎี และท่ีส าคญัการเรียนในภาคทฤษฎี นกัเรียนจะใช้เวลานาน
ในการท าความเข้าใจ แตเ่ม่ือได้มาเรียนรู้และท างานในแปลงทดลองจริง จะใช้ระยะเวลาสัน้ ง่าย  
และรวดเร็วตอ่การท าความเข้าใจในขัน้ตอนทกุอย่าง นอกจากนี ้ยงัฝึกให้นกัเรียนรู้จกัการเสียสละ
ในการท างานกบัเพ่ือนๆ ในกลุ่มในสภาพแวดล้อมท่ีเปล่ียนไป อากาศร้อน และต้องท างานแข่งกบั
เวลาท่ีผู้สอนก าหนดไว้ มีการปรึกษาวางแผนร่วมกนั ชว่ยเหลือกนั และรับผิดชอบร่วมกนั 
 การพานกัเรียนไปศึกษาดงูานในฟาร์มหรือหน่วยงานท่ีมีการท ากิจการในเชิงธุรกิจ หรือ
ฟาร์มขนาดใหญ่ ท าให้นกัเรียนได้ต่ืนตวัท่ีจะเรียนรู้อย่างจริงจงั เพราะการเรียนในห้องเรียนหรือใน
ฟาร์มวิทยาลยั เป็นเพียงการจ าลองเหตกุารณ์จริงเข้ามาปฏิบตั ิแตใ่นการท าฟาร์มขนาดใหญ่ จะมี
กระบวนการต่างๆ เข้ามาเก่ียวข้องมากมาย เช่น ฤดูกาล เคร่ืองมืออุปกรณ์ท่ีต้องดดัแปลงให้
เหมาะสมกบัสภาวะแวดล้อมในเวลานัน้ และการแก้ปัญหาเฉพาะหน้ากรณีเกิดเหตกุารณ์ท่ีไม่คาด
วา่จะเกิด 



 
 

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ บทที่  3 
รหัส 2501-2301  วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังที ่ 3-5 
ช่ือบท โภชนะในอาหารสัตว ์ จ านวนช่ัวโมง  6   

ช่ือเร่ือง โภชนะในอาหารสัตว ์
 
หัวข้อเร่ือง 

1. คุณลกัษณะของโภชนะในอาหารสัตว ์
2. การจ าแนกโภชนะในอาหารสัตว ์

สาระส าคัญ 
 ในวตัถุดิบอาหารแต่ละประเภทจะมีสารอาหารหรือโภชนะประกอบอยู ่ซ่ึงอาจจะมีมาก
หรือนอ้ยแตกต่างกนั โดยโภชนะท่ีมีอยูใ่นอาหารจะมีหนา้ท่ีและบทบาทในร่างกายสัตวแ์ตกต่างกนั  
บางชนิดจ าเป็นมาก สัตวก์็ตอ้งการมาก บางชนิดสัตวต์อ้งการนอ้ยแต่ขาดไม่ได ้การเรียนรู้ให้เขา้ใจ
ในโภชนะของอาหารแต่ละชนิด รวมถึงผลดีและผลเสียของการท่ีสัตวไ์ดรั้บโภชนะในอาหารไม่
สมดุลหรือไดรั้บมากเกินไป เพื่อท่ีจะน ามาปรับใชใ้นการวางแผนการใชอ้าหารเล้ียงสัตว ์
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อให้นักเรียนมีความรู้ความเข้าใจโภชนะต่างๆ ท่ีมีอยู่ในวตัถุดิบอาหารสัตว ์ความ

แตกต่างของโภชนะ หนา้ท่ี และความจ าเป็นท่ีสัตวต์อ้งการโภชนะแต่ละชนิด และมีความสนใจใฝ่รู้ 
จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
1. บอกคุณสมบติัและหนา้ท่ีของโภชนะแต่ละชนิดได ้
2. อธิบายลกัษณะอาหารขน้ได ้
3. มีทกัษะในการศึกษาวตัถุดิบอาหารขน้ 
4. มีคุณธรรม จริยธรรม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์

 
เนือ้หาสาระ 
โภชนะทีจ่ าเป็นส าหรับสัตว์ 

สารประกอบในอาหารสามารถแยกเป็นประเภทใหญ่ๆ ได ้6 ประเภทไดแ้ก่ 
1. คาร์โบไฮเดรต (Carbohydrate) 
2. โปรตีน (Protein) 
3. ลิปิดส์ (Lipids) 



 

4. วติามิน (Vitamins) 
5. แร่ธาตุ (Minerals) 
6. น ้า (Water) 

การจ าแนกสารอาหารทางเคมี 
1. อินทรียสาร (Organic : Carbohydrate, Protein, Lipids and Vitamins) 
2. อนินทรียส์าร (Inorganic : Mineral) 

(แสดงในรูปท่ี 3.1) 

     อาหารสัตว์ 
     (Feeds) 

 
วตัถุแหง้ 

(Dry matter) 
 

น ้า 
(Water) 

อนินทรียวตัถุ 
(Inorganic matter) 

อินทรียวตัถุ 
(Organic matter) 

 

 

แร่ธาตุ 
(Minerals) 

คาร์โบไฮเดรต 
(Carbohydrate) 

โปรตีน 
(Protein) 

ลิปิดส์ 
(Lipids) 

วติามิน 
(Vitamins) 

ทีม่า : McDonald et al. (1995) 
 

รูปที ่3.1 แผนผงัแสดงโภชนะต่างๆ ในอาหารสัตว ์
 
 



 

กจิกรรมการเรียน-การสอน 
 สอนคร้ังท่ี 3-4 ชัว่โมงท่ี 8-10 (รวม 3 ชัว่โมง) 

1. ผูส้อนอธิบายถึงโภชนะในอาหารสัตว ์ผูเ้รียนร่วมแสดงความคิดเห็นเก่ียวกบัโภชนะ
ในอาหารแต่ละประเภท 

2. ประเมินความรู้ เก่ียวกบัโภชนะอาหารสัตวด์ว้ยแบบทดสอบซ่ึงครอบคลุมเน้ือหาและ
วตัถุประสงคข์องการเรียนรู้บทท่ี 3 นกัเรียนตอบแบบทดสอบ จากพื้นฐานความรู้เดิม ใชเ้วลา 5 
นาที แบ่งกลุ่มเรียนอยา่งอิสระกลุ่มละ 4 คน 

3. สนทนา ซักถามเ ก่ียวกับโภชนะอาหารสัตว์ ประเภทต่างๆ ท่ี เ ก่ี ยวข้องใน
ชีวติประจ าวนั นกัเรียนร่วมสนทนา ตอบค าถามเก่ียวกบัโภชนะอาหารสัตว ์แสดงความคิดเห็นจาก
พื้นฐานความรู้ของตนเอง 

4. ผูส้อนเสนอเน้ือหาสาระในใบความรู้ แสดงเน้ือหาและภาพในเพาเวอร์พอยต์ ผูเ้รียน
ร่วมวเิคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้ ถกปัญหาภายในกลุ่ม สรุปผล  
 
 สอนคร้ังท่ี 4-5 ชัว่โมงท่ี 11-13 (รวม 3 ชัว่โมง) 

1. ครูทบทวนเน้ือหาและแนะน าเก่ียวกบัการตรงต่อเวลา การใชเ้งินอยา่งประหยดั 
2. ผูส้อนอธิบายคุณสมบติัของเคร่ืองมือ/อุปกรณ์ในการวิเคราะห์หาความช้ืนในอาหาร 

วิธีการใช้เคร่ืองมือ/อุปกรณ์อยา่งละเอียด ผูเ้รียนร่วมกนัวิเคราะห์คุณสมบติัของเคร่ืองมือ/อุปกรณ์
ในการวเิคราะห์หาความช้ืนในอาหาร วิธีการใช้ ขั้นตอนการท างานของเคร่ืองมือ/อุปกรณ์ให้เขา้ใจ
อยา่งละเอียด  

3. ประเมินการปฏิบติังานของแต่ละกลุ่ม ซักถาม สังเกตพฤติกรรมการท างาน ประเมิน
พฤติกรรมการท างาน ของนกัเรียนแต่ละกลุ่ม นกัเรียนร่วมกนัระดมสมอง วิเคราะห์การเรียน จาก
ใบงาน การปฏิบติังานจากตวัอยา่งของจริง ถกปัญหาภายในกลุ่ม สรุปผล บนัทึก และจดัท ารายงาน
สรุป ผูเ้รียนเสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน 

4. ร่วมสรุปผลการปฏิบติังานของแต่ละกลุ่ม และประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของ
นักเรียนด้วยแบบทดสอบท่ี 3 ชุดเดียวกบัการทดสอบก่อนการเรียนการสอน นักเรียนตอบ
แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน การเรียน การสอน 

5. ประเมินเน้ือหาของบทเรียน การเรียนรู้ดว้ยแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน นักเรียน
เสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 



 

ส่ือการเรียน-การสอน 
ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง โภชนะอาหารสัตวใ์นกลุ่มอินทรียสาร 
2. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง โภชนะอาหารสัตวใ์นกลุ่มอนินทรียส์าร และน ้า 
3. ใบงานท่ี 3.1 ความช้ืนในวตัถุดิบอาหารสัตว ์
ส่ือโสตทศัน์ 
แผน่โปร่งใส power point สรุปการเรียน-การสอน 

 
วสัดุ-อุปกรณ์ 

1. โปรเจคเตอร์ (Projector) 
2. ตวัอยา่งวตัถุดิบอาหารสัตว ์

 
กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 

ให้นักเรียนท ารายงานลกัษณะของวตัถุดิบอาหารขน้เพิ่มเติมเสนอต่อผูส้อนในชั่วโมง 
ต่อมา 
 
การวดัผลและประเมินผล 

วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรม 
เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน-การสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบติังาน 
เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะเเนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 
 
 
 
 
 
 

 



 

การประเมินผล 
1. จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรมขอ้ 1 ผูเ้รียนตอ้งปฏิบติักิจกรรมใหไ้ดต้ามเกณฑด์งัต่อไปน้ี 
  1.1 ผูเ้รียนสามารถอธิบายหน้าชั้นเรียนตามใบงานท่ี 3 การจ าแนกโภชนะในวตัถุดิบอาหารสัตว ์
ไดอ้ยา่งมีเหตุผลและมีความถูกตอ้งไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 80 โดยใชเ้กณฑป์ระเมินดงัน้ี 

1.1.1 เน้ือหา      4 คะแนน 
1.1.2 การน าเสนอ     4 คะแนน 
1.1.3 ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์   4 คะแนน 
1.1.4 การตอบขอ้ซกัถาม    4 คะแนน  
1.1.5 ความร่วมมือในกลุ่ม    4 คะแนน 

1.2 ผูเ้รียนจะตอ้งท าแบบทดสอบหลงัเรียนจ านวน 10 ขอ้ (10 คะแนน) ในเวลา 5 นาที 
1.3 รายงานการศึกษาคน้ควา้จากหอ้งสมุด (10 คะแนน) มีรายละเอียดการประเมินดงัน้ี 

1.3.1. ส่งตามก าหนด    2 คะแนน 
1.3.2. ขอ้มูลถูกตอ้ง  6 คะแนน 
1.3.3. สะอาดเรียบร้อย     2 คะแนน 

                   รวม  10 คะแนน 
เกณฑก์ารผา่น ผูเ้รียนไดค้ะแนนไม่ต ่ากวา่ ร้อยละ 80 

2. จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรมขอ้ท่ี 2 สังเกตพฤติกรรมของผูเ้รียนระหวา่งการปฏิบติังานมอบหมาย 
ประเมินผลตามแบบประเมินคุณธรรมจริยธรรมค่านิยม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์ซ่ึงมี
รายละเอียดการประเมินดงัน้ี 
  2.1. ความสนใจใฝ่รู้      4 คะแนน 
  2.2. ความรู้ผดิชอบ      4 คะแนน 
  2.3. ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์    4 คะแนน 
  2.4. ความมีมนุษยสัมพนัธ์     4 คะแนน 
  2.5. ความมีวนิยั      4 คะแนน 
      รวม  20 คะแนน 

เกณฑก์ารผา่น ผูเ้รียนไดค้ะแนนไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 80 
 

 

 

 



 

 แบบทดสอบ บทท่ี   3 
รหัส 2501-2301  วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน 
ช่ือบท โภชนะในอาหารสัตว ์ คะแนนท่ีได ้…..คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1.เพื่อใหน้กัศึกษามีความรู้ความเขา้ใจในโภชนะอาหารกลุ่มอินทรียสารและกลุ่ม อนินทรียส์าร 
2.นกัศึกษาสามารถแยกโภชนะในวตัถุดิบอาหารสัตวไ์ด ้
ค  าช้ีแจง จงเลือกขอ้ท่ีถูกท่ีสุด 
1.โภชนะในอาหารใดท่ีสัตวส์ะสมไวใ้นรูปไกลโคเจน? 
ก.โปรตีน 
ข.คาร์โบไฮเดรต  
ค.ไขมนั 
ง.วติามิน 

2.น ้าตาลชนิดใดจดัเป็นน ้าตาลท่ีพบในน ้านม? 
ก.ซูโคส 
ข.ฟรุคโทส 
ค.แลคโทส  
ง.มอลโทส 

3.ขอ้ใดเป็นโภชนะท่ีบทท่ีเล็กท่ีสุดของโปรตีน? 
ก.ไอออน 
ข. น ้าตาลโมเลกุลเด่ียว 
ค. กรดไขมนั 
ง. กรดอะมิโน  

4.โภชนะขอ้ใดท่ีทนทานต่อการยอ่ยดว้ยสารเคมี 
ก. กมั 
ข. ลิกนิน  
ค.เฮมิเซลลูโลส 
ง. เซลลูโลส 

 
 
 
 



 

5.ขอ้ใดเป็นกรดอะมิโนท่ีจ าเป็น สัตวข์าดไม่ได?้ 
ก. เซอริน 
ข.ไกลซีน 
ค.ไลซีน  
ง.ไทโลซีน 

6.การวเิคราะห์โปรตีน เป็นการวเิคราะห์อะไร? 
ก.ไนโตรเจน  
ข. ฟอสฟอรัส 
ค.ไฮโดรเจน 
ง. คาร์บอน 

7.สารใดท่ีไม่เป็นตวัท าละลายไขมนั? 
ก.น ้า  
ข.เบนซิน 
ค.อีเธอร์  
ง.คลอโรฟอร์ม 

8.วติามินอะไรท่ีสัตวข์าดท าใหเ้กิดอาการตาฟาง? 
ก. วติามิน เอ  
ข. วติามิน เค 
ค. วติามิน อี 
ง. วติามิน ดี 

9.แร่ธาตุชนิดใดท่ีมีความส าคญัต่อความสมดุลของของเหลวในร่างกาย? 
ก.โซเดียม  
ข.แคลเซียม 
ค.ฟอสฟอรัส 
ง.ซลัเฟอร์ 

10.ขอ้ใดไม่ใช่บทบาทของน ้าในร่างกายสัตว ์
ก.ช่วยใหอ้าหารเกาะตวัดี  
ข.รักษาอุณหภูมิในร่างกาย 
ค.ควบคุมค่าความเป็นกรดเป็นด่าง 
ง.ช่วยเป็นตวัหล่อล่ืน 
 

เฉลย (1) ข (2) ค (3) ง (4) ข (5) ค (6) ก (7) ก (8) ก (9) ก (10) ก 



 

 

 

 

บันทกึหลงัการเรียนการสอน  

............................................................................................................................................................. 

............................................................................................................................................................. 

............................................................................................................................................................. 
การเรียนรู้ด้วยการจดัแบ่งกลุ่มให้นักเรียนระดมสมองด้วยกัน โดยเป็นการศึกษาจาก

ตวัอยา่งวตัถุดิบของจริง ซ่ึงเป็นตวัอยา่งวตัถุดิบท่ีนกัเรียนไดเ้ตรียมในบทเรียน การแยกประเภทของ
วตัถุดิบอาหารสัตว ์การเรียนแบบระดมกลุ่ม โดยมีเวลาจ ากดั และนกัเรียนจะตอ้งหมุนเวียนไปตาม
จุดท่ีผูส้อนก าหนดให้ศึกษาจนครบทุกจุดจากนั้น แต่ละกลุ่มสรุปผลของแต่ละจุดท่ีศึกษาแลว้น ามา
ปรียบเทียบผลท่ีไดจ้ากการศึกษากบักลุ่มอ่ืน โดยผูส้อนเป็นผูป้ระเมิน จากพฤติกรรมท่ีนกัเรียนตอบ
ค าถาม และการตอบแบบทดสอบ ท าใหน้กัเรียนต่ืนเตน้ท่ีจะเรียนรู้เพื่อท่ีจะแข่งกบัเวลา ภายในกลุ่ม
จะต้องช่วยกันศึกษา ขณะเดียวกันต้องแข่งขันกับการเรียนของกลุ่มอ่ืนด้วยเป็นการเปล่ียน
บรรยากาศการเรียน และช่วยกระตุน้ให้นกัเรียนเกิดการเรียนรู้และจดจ าจากเหตุการณ์การแข่งขนั
กนัคน้หาค าตอบนั้นไดดี้  



 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 4 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี 5-8 
ช่ือหน่วย  การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์ จ  านวนชัว่โมง 6  

ช่ือเร่ือง  การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์
 
หัวข้อเร่ือง 

1. การตรวจหาส่ิงปลอมปนในอาหารสัตว ์
2. การวดัคุณภาพอาหารสัตวอ์ยา่งง่าย 

 
สาระส าคัญ 

  ปัจจุบนัน้ีเกษตรกรผูเ้ล้ียงสัตวไ์ดห้ันมาผสมอาหารสัตว ์ดว้ยตนเองเพื่อลดตน้ทุนการผลิต 
ซ่ึงเกษตรกรตอ้งซ้ือวตัถุดิบอาหารท่ีมีจ าหน่ายในทอ้งตลาดท่ีปัจจุบนัมีการแข่งขนัสูงไม่วา่จะเป็น
ทางดา้นราคา และคุณภาพ การตรวจวดัคุณค่าของวตัถุดิบ และการตรวจหาส่ิงปลอมปนเบ้ืองตน้   
จึงมีความจ าเป็นอยา่งยิง่ท่ีจะตอ้งศึกษา เพื่อใหไ้ดว้ตัถุดิบคุณภาพดีเหมาะสมกบัราคา 
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อให้นักเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจใน การตรวจหาส่ิงปลอมปนในวตัถุดิบ การตรวจวดั

คุณภาพอาหารสัตว ์ การให้เคร่ืองมือวิเคราะห์หาโภชนะในอาหารสัตวอ์ยา่งง่ายและมีความสนใจ 
ใฝ่รู้ 

จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
1. อธิบายวธีิตรวจหาส่ิงปลอมปนในวตัถุดิบอาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ได ้
2. อธิบายการวเิคราะห์หาโภชนะในอาหารสัตวอ์ยา่งง่ายได ้
3. มีความซ่ือสัตยสุ์จริต ความรับผดิชอบ มนุษยสัมพนัธ์ และมีความเช่ือมัน่ในตนเอง 
4. มีทกัษะในการศึกษาอุปกรณ์การวเิคราะห์อาหารสัตว ์

 
 
 
 
 
 



 

   

   

เนือ้หาสาระ 
1. การตรวจหาส่ิงปลอมปนและการตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์

1.1 การตรวจสอบทางฟิสิกส์ดว้ยประสาทสัมผสั  
1.2 การตรวจสอบดว้ยกลอ้งจุลทรรศน์ 
1.3 การตรวจสอบทางเคมี 

2. การวดัคุณภาพอาหารสัตวอ์ยา่งง่ายสามารถแยกส่วนประกอบในอาหารได ้6 ประเภท ดงัน้ี  
2.1  ความช้ืน (Moisture, H2O) 
2.2 โปรตีน (Crude Protein, CP) 
2.3 ไขมนั (Ether Extract, EE) 
2.4 เยือ่ใย (Crude Fiber, CF) 
2.5 ไนโตรเจนฟรีเอกแทรกซ์ (Nitrogen Free Extract, NFE) 
2.6 เถา้ (Ash) 

 
กจิกรรมการเรียน-การสอน 

สอนคร้ังท่ี 5-6 ชัว่โมงท่ี 14-16 (รวม 3 ชัว่โมง) 
1. ผูส้อนกล่าวทกัทาย และแนะน าถึงความตั้งใจ ความเช่ือมัน่ในการปฏิบติังานท่ีไดรั้บ

มอบหมาย 
2. ประเมินความรู้ เก่ียวกับการตรวจส่ิงปลอมปนและวดัคุณภาพอาหารสัตว์ด้วย

แบบทดสอบซ่ึงครอบคลุมเน้ือหาและวตัถุประสงค์ของการเรียนรู้หน่วยท่ี 4 นักเรียนตอบ
แบบทดสอบความรู้พื้นฐาน ใชเ้วลา 5 นาที  

3. ผูเ้รียนท าการแบ่งกลุ่มเรียนอย่างอิสระกลุ่มละ 4 คน สนทนา ซักถามเก่ียวกบัการ
ตรวจส่ิงปลอมปน ยกตวัอยา่งของจริง ซกัถามหาการปนเป้ือนในวตัถุดิบ และซักถามเก่ียวกบัการ
วเิคราะห์หาโภชนะในอาหารสัตวอ์ยา่งง่าย   นกัเรียนร่วมสนทนา ตอบค าถามเก่ียวกบัการตรวจส่ิง
ปลอมปนและการวเิคราะห์หาโภชนะในอาหารสัตวอ์ยา่งง่าย แสดงความคิดเห็นจากพื้นฐานความรู้
ของตนเอง 

4. ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในใบความรู้แสดงเน้ือหาและภาพในแผ่นโปร่งใส ผูเ้รียน
ศึกษาเอกสารประกอบการเรียนรู้ควบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน ผูเ้รียนร่วมวิเคราะห์ อภิปราย 
และซกัถามปัญหา ปัญหาจากใบความรู้และการปฏิบติังานของแต่ละกลุ่ม ซกัถาม สังเกตพฤติกรรม
การท างาน  

5. ผูเ้รียนสรุปประเด็นส าคญัของเน้ือหาจากใบความรู้ สรุปผล เสนอรายงานสรุปผลการ
ท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน 
 



 

   

   

สอนคร้ังท่ี 6-8 ชัว่โมงท่ี 17-18 (รวม 3 ชัว่โมง) 
1. ผูส้อนทบทวนเน้ือหาจาบทเรียนในภาคทฤษฎี  
2. ผูเ้รียนร่วมกนัเตรียมวสัดุ-อุปกรณ์การตรวจส่ิงปลอมปนและการวิเคราะห์หาโภชนะ

ในอาหารสัตวอ์ยา่งง่ายตามจุดท่ีผูส้อนก าหนดของแต่ละกลุ่ม ฟังการบรรยายการปฏิบติังานควบคู่
กบัศึกษาใบงานท่ี 4.1 ดูการสาธิตการปฏิบติั และลงมือปฏิบติัตามขั้นตอน อยา่งระมดัระวงั 

3. ผูเ้รียน ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหาจากการปฏิบติังานของแต่ละกลุ่ม ซักถาม สังเกต
พฤติกรรมการท างาน ประเมินพฤติกรรมการท างาน ของนกัเรียนแต่ละกลุ่ม นกัเรียนร่วมกนัระดม
สมอง วเิคราะห์การเรียน การปฏิบติังาน ถกปัญหาภายในกลุ่ม  

4. สรุปผลการปฏิบติังานในการวิเคราะห์โภชนะในอาหารของนักเรียนในแต่ละกลุ่ม 
เสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน 

5. ประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของนกัเรียนดว้ยแบบทดสอบบทท่ี 4 ชุดเดียวกนักบั
แบบทดสอบก่อนการเรียน การสอน ตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบแบบประเมิน
เน้ือหาบทเรียน การเรียน การสอน 

6. ประเมินเน้ือหาของบทเรียน การเรียนการสอนดว้ยแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน การ
เรียนการสอน เสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือการเรียน-การสอน 

ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง การตรวจหาส่ิงปลอมปนและการตรวจคุณภาพอาหาร
สัตว ์

2. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง การวิเคราะห์หาโภชนะในอาหารสัตว ์
3. ใบงานท่ี 4.1  ศึกษาเคร่ืองมือ/อุปกรณ์การวิเคราะห์อาหารสัตวอ์ยา่งง่าย 

 
ส่ือโสตทศัน์ 
1. แผน่โปร่งใส สรุปการเรียน-การสอน 
2. Power point การวดัคุณภาพอาหารสัตว ์

วสัดุ-อุปกรณ์ 
1. โปรเจคเตอร์ (Projector) 
2. อุปกรณ์การวเิคราะห์และวดัคุณภาพอาหารสัตว ์
3. ตวัอยา่งวตัถุดิบอาหารสัตวข์องจริง 

 



 

   

   

กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
นกัเรียนศึกษาเพิ่มเติมในการตรวจหาส่ิงปลอมปนในวตัถุดิบอาหารสัตวม์าคนละ 1 ชนิด 

อธิบายลกัษณะส่ิงปลอมปนท่ีพบในวตัถุดิบอาหารสัตวช์นิดนั้นๆ น าเสนอผูส้อนในชัว่โมงต่อไป 
 
การวดัผลและประเมินผล 

วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรม 

เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน การสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบติังาน 

เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   

   

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี          4 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  คะแนนเต็ม  10   คะแนน 
ช่ือหน่วย  การตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตว ์ คะแนนท่ีได ้…..คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนเรียนรู้วธีิการตรวจสอบคุณภาพอาหาร 
2. เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ความเขา้ใจในการควบคุมคุณภาพอาหารสัตว ์
ค  าช้ีแจง จงเลือกขอ้ท่ีถูกท่ีสุด 
1.  ขอ้ใดเป็นวธีิการตรวจสอบคุณภาพอาหารสัตวท์างฟิสิกส์ ? 

ก. ใชด่้างสกดัโปรตีน    
ข. ใชส้ายตาสังเกต  
ค. ใชตู้อ้บแหง้หาความช้ืน   
ง. ใชเ้คมีสกดัเยือ่ใย 

2. การตรวจคุณภาพวา่มีการหืนหรือไม่เป็นการตรวจสอบดว้ยวธีิใด ? 
ก. กลอ้งจุลทรรศน์    
ข. สารเคมี  
ค. ประสาทสัมผสัตา   

       ง.    ประสาทสัมผสัมือ 
3. สารชนิดใดท่ีใชส้กดัไขมนัออกจากวตัถุดิบอาหาร ? 

ก. กรด     
ข. อีเธอร์  
ค. ด่าง 

        ง.   เอนไซม ์
4. วธีิใดเป็นการหาความช้ืนในอาหารท่ีดีท่ีสุด? 

ก. ใชตู้อ้บแหง้     
ข. ใชอี้เธอร์ช่วยในการระเหย 
ค. น าไปแช่ในด่าง    

         ง.   น าไปตากแดด 
 
 
 
 



 

   

   

5. ส่วนท่ีเหลือจากการเผาอาหารคืออะไร? 
ก. วตัถุแหง้     
ข. โปรตีน 
ค. เยือ่ใย     
ง.  อนินทรียส์าร 

6. ขอ้ใดไม่จดัเป็นอาหารเส่ือมคุณภาพ ? 
 ก. อาหารล่วงอาย ุ
 ข. อาหารมีสารพิษเจือปน 
 ค. อาหารมีเช้ือรา 
 ง. มีคุณค่าทางอาหารต ่า  
7. ขอ้ใดไม่ใช่ปัญหาของอาหารสัตว ์? 
 ก. มีการปลอมปนสูง 
 ข. ขาดแคลนวตัถุดิบอาหารสัตว ์
 ค. มีการแข่งขนัการตลาดสูง  
 ง. มีความช้ืนสูง 
8. วตัถุดิบอาหารท่ีท าใหสุ้กจนไหมเ้กินไปจะมีรสชาติอยา่งไร ? 
 ก. จืด 
 ข. ขม  
 ค. หวาน 
 ง. มนั 
9. วธีิคเจลดาลเ์ป็นการตรวจสอบหาสารอาหารประเภทใด ? 
 ก. โปรตีน  
 ข. พลงังาน 
 ค. วติามิน 
 ง. ไขมนั 
10. การน าวตัถุดิบอาหารไปเผาจนเป็นเถา้เป็นการน าไปตรวจสอบหาสารอาหาร
อะไร ? 
 ก. วติามิน 
 ข. แร่ธาตุ 
 ค. โปรตีน 
 ง. คาร์โบไฮเดรต 
เฉลย (1) ข (2) ข  (3) ข  (4) ค  (5) ง  (6) ง (7) ค  (8)  ข  (9) ก  (10) ข 



 

   

   

 

บันทกึหลงัการเรียนการสอน  
………………………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………. 
 การเรียนการสอนในเน้ือหาบทน้ีส่วนใหญ่จะตอ้งปฏิบติัเพื่อท่ีจะไดเ้กิดความช านาญ       
แต่อาจจะมีปัญหาบา้งในเร่ืองของวสัดุ อุปกรณ์พื้นฐานในหอ้งปฏิบติัการ อุปกรณ์บางส่วนจะมีใหดู้
แต่ไม่สามารถใชง้านได ้ ผูส้อนจึงไดด้ดัแปลงการเรียนโดยใหเ้รียนรู้จากเอกสารและศึกษาอุปกรณ์
ของจริงท่ีช ารุด แต่ก็พอจะใชศึ้กษาใหท้ราบถึงองคป์ระกอบของเคร่ืองมือต่าง ๆ ได ้ นอกจากน้ี
ผูส้อนไดด้ดัแปลงการเรียนการสอนเพื่อใหส้อดคลอ้งกบัเน้ือหาและอุปกรณ์ท่ีพอจะใชง้านได ้
ควบคู่ไปกบัการเรียนรู้จากภาพโปสเตอร์  ซ่ึงก็ช่วยใหน้กัเรียนไดเ้รียนรู้ระดบัหน่ึง   



 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 5 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี  2-3 
ช่ือหน่วย  ความตอ้งการอาหารของสัตว ์ จ  านวนชัว่โมง 6  

ช่ือเร่ือง  ความตอ้งการอาหารเพื่อใชป้ระโยชน์ในร่างกายสัตว ์
 
หัวข้อเร่ือง 

ความตอ้งการอาหารเพื่อใชป้ระโยชน์ในร่างการสัตว ์
 
สาระส าคัญ 

สัตว์แต่ละชนิดจะมีความต้องการอาหารสัตว์แตกต่างกัน ซ่ึงข้ึนอยู่กับปัจจัยหลายๆ 
อยา่งเช่น ประเภทของสัตว ์อาย ุน ้าหนกั การใหผ้ลผลิต เป็นตน้ นอกจากน้ี วตัถุดิบดิบแต่ละชนิดยงั
มีขอ้จ ากดัในการน าไปใชป้ระโยชน์  ดงันั้นการเรียนรู้ถึงความตอ้งการอาหารสัตวจ์ะช่วยให้การน า
อาหารแต่ละชนิดมาเล้ียงสัตวเ์กิดประโยชน์แก่สัตวสู์งสุด 
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจถึงความตอ้งการอาหารของสัตวแ์ต่ละประเภท ปัจจยั

ต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งในความตอ้งการอาหารของสัตว ์และมีความสนใจใฝ่รู้ 
จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
1. บอกปัจจยัท่ีมีผลต่อความตอ้งการทางอาหารของสัตวไ์ด ้
2. บอกความตอ้งการน าอาหารไปใชป้ระโยชน์ในตวัสัตวไ์ด ้
3. วเิคราะห์ความตอ้งการอาหารของสัตวจ์ากตารางมาตรฐานได้ 
4. มีเช่ือมัน่ในตนเอง มีมนุษยสัมพนัธ์ และมีความรับผดิชอบ 

 
เนือ้หาสาระ 
1. ปัจจยัท่ีมีผลต่อความตอ้งการของสัตว ์

1.1 ชนิดของสัตว ์ 
1.2 ประเภทของสัตว ์  
1.3 ขนาดหรือน ้าหนกั  
1.4 อายขุองสัตว ์  
1.5 สัตวอุ์ม้ทอ้ง   



 
 

   

1.6 ระดบัการผลิต   
1.7 การเคล่ือนไหวของสัตว ์ 
1.8 ปริมาณและคุณภาพของอาหารขน้และอาหารหยาบ  
1.9 เพศของสัตว ์
1.10 อุณหภูมิของสภาพแวดลอ้ม 

นอกจากน้ีอาจจะถูกควบคุมโดยผูเ้ล้ียงเอง เพราะวา่วตัถุประสงคข์องผูเ้ล้ียงจะไม่เหมือนกนั 
 
2. ความตอ้งการทางอาหารเพื่อน าไปใชป้ระโยชน์ในร่างกายสัตว ์แบ่งเป็นได ้ 6  พวก 

2.1 เพื่อการด ารงชีพ (Maintenance  Requirement) 
2.2 เพื่อการเจริญเติบโต  (Requirement  for  Growth) 
2.3 เพื่อการสืบพนัธ์ุ  (Reproduction) 
2.4 เพื่อสร้างผลผลิต (production) 
2.5 เพื่อขนุใหอ้ว้น (Fattening) 
2.6 เพื่อใชเ้ป็นแรงงาน (Work  Production) 

2. ตารางมาตรฐานความตอ้งการอาหารของสัตวแ์ต่ละชนิด 
 

กจิกรรมการเรียน-การสอน 
สอนคร้ังท่ี 7-8 ชัว่โมงท่ี 20-22 (รวม 3 ชัว่โมง) 
1. ครูกล่าวทกัทายให้ขอ้คิดเก่ียกบัการเรียน ความรับผิดชอบในหน้าท่ีของตนเอง และ

ความซ่ือสัตยต่์อเพื่อนมนุษย ์ความมีน ้ าใจช่วยเหลือผูอ่ื้น การเสียสละเพื่อส่วนรวม ความอดทนใน
การท างานร่วมกบัผูอ่ื้น 

2. ประเมินความรู้ เก่ียวกับความต้องการอาหารสัตว์ด้วยแบบทดสอบซ่ึงครอบคลุม
เน้ือหาและวตัถุประสงคข์องการเรียนรู้หน่วยท่ี 5 นกัเรียนตอบแบบทดสอบความรู้พื้นฐาน ใชเ้วลา 
5 นาที  

3. สนทนา ซกัถามเก่ียวกบัความตอ้งการอาหารของสัตว ์ปัจจยัท่ีเก่ียวขอ้งในการตอ้งการ
อาหารของสัตว ์นกัเรียนร่วมสนทนา ตอบค าถามเก่ียวกบัความตอ้งการอาหารของสัตว ์ และแสดง
ความคิดเห็นจากพื้นฐานความรู้ของตนเอง 

4. ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในใบความรู้แสดงเน้ือหาและภาพในแผน่โปร่งใส นกัเรียน
ศึกษาเอกสารประกอบการเรียนรู้ควบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน ผูส้อนร่วมวิเคราะห์การเรียน
การสอน ตั้งค  าถาม ซกัถามปัญหา ในใบความรู้ สังเกตพฤติกรรมการเรียน ของนกัเรียนแต่ละบุคคล 
นกัเรียนร่วมกบัผูส้อน วิเคราะห์การเรียน   การสอน จากใบความรู้ ซกัถามปัญหา สรุปผลการเรียน
การสอน บนัทึกสรุป 



 
 

   

5. สรุปประเด็นท่ีส าคญัของเน้ือหาจากใบความรู้ นกัเรียนเสนอรายงานสรุปผลการเรียน
เป็นรายบุคคล 

6. ประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของนกัเรียนดว้ยแบบทดสอบบทเรียนท่ี 5 ชุดเดียวกนั
กบัแบบทดสอบก่อนการเรียนการสอน นกัเรียนตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบ
แบบประเมินเน้ือหา การเรียนการสอน 

7. ประเมินเน้ือหาบทเรียน การเรียนการสอนดว้ยแบบประเมินเน้ือหา และการเรียนการ
สอน นกัเรียนเสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือการเรียน-การสอน 

ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง ความตอ้งการอาหารเพื่อใชป้ระโยชน์ในร่างกายสัตว ์
2. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง ตารางมาตรฐานความตอ้งอาหารของสัตวใ์นแต่ละ

ช่วงอาย ุ
ส่ือโสตทศัน์ 
Power point สรุปการเรียน-การสอน 

 

วสัดุ-อุปกรณ์ 
เคร่ืองโปรเจคเตอร์ (Projector) 

 

กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
ใหน้กัเรียนส ารวจความตอ้งการอาหารของสัตวภ์ายในฟาร์มของวิทยาลยัฯ ในสัตวแ์ต่ละ

ชนิดและแต่ละช่วงอายุของสัตวป์ระกอบด้วย ไก่เน้ือ ไก่ไข่ สุกรและโค โดยใช้แบบฟอร์มการ
ส ารวจความตอ้งการอาหารของสัตว ์ 
การวดัผลและประเมินผล 

วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. รายงานในงานมอบหมาย 
เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน การสอน 
2. ประเมินผลจากงานมอบหมาย 
เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะเเนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 



 
 

   

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี          5 
รหสั 2501-2301            วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  คะแนนเตม็  10   คะแนน 
ช่ือหน่วย  ความตอ้งการอาหารของสัตว ์ คะแนนท่ีได ้…..คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ความเขา้ใจเก่ียวกบัความตอ้งการอาหารของสัตว ์
2. เพื่อใหน้กัเรียนสามารถค านวณการใชอ้าหารในร่างกายสัตวไ์ด ้
3. เพื่อใหน้กัเรียนวิเคราะห์ความตอ้งการอาหารของสัตวจ์ากตารางมาตรฐานได้ 
จงเลอืกค าตอบทีถู่กทีสุ่ดเพยีงข้อเดียว  
1. สัตวต์อ้งการอาหารประเภทใดเพื่อเพิ่มพลงังานใหแ้ก่ร่างกาย ? 
ก. โปรตีน   
ข. คาร์โบไฮเดรต  
ค. แร่ธาตุ 
ง. วติามิน 

2. สัตวเ์ล็กจะตอ้งการแร่ธาตุกลุ่มใดเพื่อการสร้างกระดูกและฟัน ? 
ก. แคลเซียม    
ข. สังกะสี 
ค. ไอโอดีน   
ง. แมงกานีส 

3. สัตวต์อ้งการอาหารประเภทใดเพื่อการซ่อมแซมส่วนท่ีสึกหรอ ? 
ก. ไขมนั     
ข. คาร์โบไฮเดรต   
ค. โปรตีน      
ง. แร่ธาตุ 

4. สัตว์ต้องการอาหารประเภทใดเพื่อสร้างอสุจิและไข่ ในสัตว์ท่ีอยู่ในวยั           
เจริญพนัธ์ุ ? 
ก. โปรตีน  
ข. ไขมนั   
ค. แร่ธาตุ 
ง. คาร์โบไฮเดรต 

 



 
 

   

 
 
5. สัตวเ์ล็กจะตอ้งการอาหารไปเพื่อประโยชน์ดา้นใดมากท่ีสุด ? 
ก. สร้างเน้ือ นม ไข่ 
ข. ใชเ้ป็นพลงังานในการออกก าลงักาย  
ค. สร้างไขมนั 
ง. สร้างเซลลข์องอวยัวะต่างๆ  

6. อาหารท่ีสัตวกิ์นเขา้ไปจะสูญเสียไปทางใดมากท่ีสุด? 
ก. อุจจาระ  
ข. ปัสสาวะ 
ค. ความร้อนในร่างกาย 
ง. แก๊ส 

7. ฤดูกาลใดท่ีสัตวต์อ้งการอาหารพลงังานสูง? 
ก. ฤดูร้อน 
ข. ฤดูหนาว  
ค. ฤดูฝน 
ง. ทุกฤดูกาล 

8. ขอ้ความใดไม่ถูกตอ้ง? 
ก. สัตวเ์พศเมียตอ้งการอาหารมากกวา่สัตวเ์พศผู ้ 
ข. สัตวปี์ก โค กระบือ แพะ แกะ ตอ้งการอาหารแตกต่างกนั 
ค. โคนมจะตอ้งการอาหารต่างกบัโคเน้ือ 
ง. สัตวท่ี์ไดรั้บอาหารขน้จะกินอาหารนอ้ยกวา่สัตวท่ี์ไดรั้บอาหารหยาบ 

9. ขอ้ใดไม่ใช่วตัถุประสงคข์องการใชอ้าหารเพื่อการเจริญเติบโต? 
ก. รักษาความร้อนอุณหภูมิในร่างกาย 
ข. ใชเ้ป็นพลงังานในระบบต่างๆ 
ค. ซ่อมแซมส่วนท่ีสึกหรอ 
ง. สร้างอสุจิและรังไข่  

10. ขอ้ใดไม่ใช่ผลกระทบจากการขาดสารอาหารเพื่อการสืบพนัธ์ุ? 
ก. สัตวเ์ป็นหนุ่มเป็นสาวชา้ 
ข. สัตวอ์าจผสมไม่ติด 
ค. การเจริญเติบโตของลูกในทอ้งไม่สมบูรณ์ 
ง. การสร้างไข่และน ้านมลดลง  



 
 

   

 
เฉลย (1) ข (2) ก  (3) ค  (4) ข  (5) ง  (6) ก  (7) ข  (8)  ก  (9) ง  (10) ง 
บันทกึหลงัการเรียนการสอน 

….................................................................................................................... 
...................................................................................................................... 
...................................................................................................................... 

 ความสนใจของนกัเรียนในการศึกษานอกห้องเรียนดว้ยตนเองโดยผูส้อนเป็นเพียงผูช้ี้แนะ
และนกัเรียนเป็นผูป้ฏิบติัและเรียนรู้ดว้ยตนเอง จากการสังเกตพฤติกรรมนกัเรียนจะสนุก และจดจ า
ไดง่้าย ซ่ึงบางอยา่งอาจจะไม่ตรงกบัในทฤษฎีทั้งหมดเน่ืองจากในการท าฟาร์มจริงจะมีปัจจยัอ่ืนๆ 
เขา้มาเก่ียวขอ้งดว้ย ซ่ึงนกัเรียนจะคิดและสามารถท่ีจะใหเ้หตุผลไดดี้เม่ือประสบกบัสภาพของฟาร์ม
เล้ียงสัตวจ์ริง 



    

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 6 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี  10-12 
ช่ือหน่วย  ระบบทางเดินอาหารสตัว ์การยอ่ยและการดูดซึม จ  านวนชัว่โมง 6 

ช่ือเร่ือง ระบบทางเดินอาหารสตัว ์การยอ่ยและการดูดซึม 

 
หัวข้อเร่ือง 

1. ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะเด่ียว (Simple Stomach Digestive) 
2. ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะรวม (Compound Stomach Digestive) 
3.  การยอ่ยและการดูดซึม 

สาระส าคัญ 
 ระบบการทางเดินอาหารมีความส าคญัต่อการศึกษาอาหารสัตวอ์ย่างมาก เน่ืองจากอวยัวะ  
ต่าง ๆ ภายในร่างกายจะมีความสัมพนัธ์กับการน าอาหารท่ีสัตว์กินไปใช้ประโยชน์ต่อร่างกาย        
ในระบบทางเดินอาหารประกอบดว้ย อวยัวะ ต่อมต่าง ๆ และโครงสร้างอยา่งอ่ืนท่ีเก่ียวขอ้งมากมาย 
ซ่ึงแต่ละส่วนจะท าหน้าท่ีแตกต่างกนัเช่น การเค้ียว การกลืน การยอ่ย การดูดซึมโภชนะในอาหาร
รวมไปถึงการขบัถ่ายของเสียออกจากร่างกาย จึงจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีตอ้งศึกษาการท างานของอวยัวะ
ต่างๆ ใหเ้ขา้ใจอยา่งถ่องแทเ้พื่อประโยชน์ในการเตรียมอาหารและการใหอ้าหารสัตว ์
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อให้นักเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจ ในความแตกต่างของระบบทางเดินอาหารของสัตว์

กระเพาะเด่ียวและสัตวก์ระเพาะรวม หน้าท่ีและการท างานของอวยัวะต่าง ๆ ภายในระบบทางเดิน
อาหารสัตว ์รวมถึงการยอ่ยและการดูดซึมอาหารเขา้สู่ร่างกายและมีความสนใจใฝ่รู้ 

จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรม 
1. อธิบายลกัษณะและการท างานของอวยัวะต่าง ๆ ในระบบทางเดินอาหารได ้
2. บอกถึงความแตกต่างของระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะเด่ียวและกระเพาะรวมได ้
3. อธิบายถึงการยอ่ยและการดูดซึมในร่างกายสัตวไ์ด ้
4. มีทกัษะในเร่ืองของการผา่ซากไก่ 
5. มีความเช่ือมัน่ใจในตนเอง มีความรับผดิชอบ มีความปลอดภยัและมีวนิยั 
 

 



 
 

     

เนือ้หาสาระ 
 ระบบทางเดินอาหาร (Digestive system) หมายถึงลกัษณะท่อท่ีเป็นทางผ่านของอาหาร     
เข้าไปในร่างกาย เ ร่ิมต้นจากปากไปจนถึงอาหารออกจากร่างกายสัตว์ทางทวารหนัก ซ่ึง
ประกอบดว้ยอวยัวะท่ีมี ลกัษณะเป็นท่อ (Alimentary canal) ไดแ้ก่ ปาก หลอดคอ หลอดอาหาร 
กระเพาะ  ล าไส้เล็ก ล าไส้ใหญ่ และท่อขบัถ่าย และบางส่วนจะมีลกัษณะเป็นต่อมท่ีช่วยในการผลิต
น ้ายอ่ย (Accessory digestive organs) รวมไปถึง ฟัน ล้ิน ต่อมน ้าลาย ต่อมภายในตบั และ ตบัอ่อน   
 

การแบ่งประเภทของระบบทางเดินอาหาร 

1. กระเพาะเดี่ยว (Simple or monogastic stomach) 
กระเพาะเด่ียวจะมีลกัษณะเป็นถุง ซ่ึงจะแตกต่างกนับา้งในบางส่วนของส่วนประกอบ

อวยัวะ สัตวพ์วกน้ี ไดแ้ก่ สุกร ลิง และสุนขั ส่วนสัตวปี์กจะมีกระเพาะพกั หนู มา้และกระต่ายจะมี
ไส้ตนั และล าไส้ใหญ่ ค่อนขา้งใหญ่และ มีจุลินทรียช่์วยย่อยอาหารเยื่อใย และสังเคราะห์วิตามิน
เช่นเดียวกบัสัตวก์ระเพาะรวมแต่อาจจะมีประสิทธิภาพด้อยกว่า ประสิทธิภาพการดูดซึมอาหาร
ค่อนขา้งต ่า เน่ืองจากต าแหน่งของการยอ่ยอยูเ่ลยต าแหน่งการดูดซึม รูปท่ี 6.1 (ก) (ข) 

 
2. กระเพาะรวม (Compound stomach) 
กระเพาะรวมจะแบ่งกระเพาะออกทั้งหมด 4 ส่วนและแต่ละส่วนจะท าหนา้ท่ีต่างกนัคือ 

กระเพาะผา้ข้ีร้ิว (Rumen) กระเพาะรังผึ้ ง (Reticulum) กระเพาะสามสิบกลีบ (Omasum) และ
กระเพาะจริง (Abomasum) สัตวพ์วกน้ีไดแ้ก่ สัตวเ์ค้ียวเอ้ือง กระบือ แพะ แกะฯลฯ รูปท่ี 6.1 (ก) (ข) 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

     

 

 

 

 

 รูปที่ 6.1 (a) แสดงระบบทางเดินอาหาร
แบบต่างๆ (ก) ระบบทางเดินอาหารคน ลิง 
สุกร และสุนขั (ข) ระบบทางเดินอาหาร
กระต่าย หนู และ มา้ (ค) ระบบทางเดินอาหาร
ของโค กระบือ แพะ และแกะ (ง) ระบบ
ทางเดินอาหารสตัวปี์ก  (Banerjee, 1995) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

              
 

 

 รูปที่ 6.2 (b) แสดงส่วนต่าง ๆ ของกระเพาะมา้ สุกร และสตัว์
เค้ียวเอ้ือง E, Esophageal; C, cardiac gland; F, Fundic gland และ 
P, pyloric gland  (Banerjee,  1995) 
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2. เอนไซม (Enzymes) และการย่อยอาหาร (Digestion) 
เอนไซม ์(Enzymes) เป็นสารโปรตีนท าหนา้ท่ีเป็นตวัเร่งปฏิกริยา (catalyst) เคมีในร่างกาย

โดยท าใหส่้วนประกอบ อาหารเปล่ียนไปแต่ตวัเองไม่เปล่ียนแปลง  
1. น ้ายอ่ยและการยอ่ยอาหารในปาก -น ้าลาย (Saliva) 
2. น ้ายอ่ยท่ีขบัออกมาจากกระเพาะ (gastric juice) และการยอ่ยอาหารในกระเพาะอาหาร 
3. สารท่ีขบัเขา้สู่ล าไส้เล็กและการยอ่ยในล าไส้เล็ก 

1) น ้ายอ่ยจากตบัอ่อน (Pancreatic juice) 
2) น ้ายอ่ยจากถุงน ้าดี  (Bile secretion) 
3) น ้ายอ่ยจากล าไส้เล็ก (Intestinal secretion) 

4.    กระบวนการเมทโบลิซึม (Metabolism) เป็นกระบวนท่ีเกิดปฏิกริยาทางเคมีใน
ส่ิงมีชีวติซ่ึงจะเกิดข้ึน 2 ลกัษณะคือ  

1) กระบวนการสังเคราะห์ (Anabolism)  
2) กระบวนการท าลาย (Catabolism)  

3. การดูดซึมอาหาร (Absorption) 
2.1 การดูดซึมอาหารเขา้สู่ร่างกาย จะเขา้สู่ใน 2 ระบบ คือ 

1) ทางสายเลือด (Portal system)  
2) ทางน ้าเหลือง (Lymphatic system)  

2.2 ลกัษณะของโภชนะท่ีดูดซึม 
1) คาร์โบไฮเดรต (Carbohydrate)  
2) ไขมนัและน ้ามนั (Fat และ Oil)  
3) โปรตีน (Protein)  
4) แร่ธาตุ (Minerals)  
5) วติามิน (Vitamins)  

2.3 การเปล่ียนแปลงของสารอาหาร 
1) การเปล่ียนแปลงคาร์โบไฮเดรต  
2) การเปล่ียนแปลงของไขมนั   
3) การเปล่ียนแปลงของโปรตีน  

 
 
 



 
 

     

กจิกรรมการเรียนการสอน 
สอนคร้ังที ่9 ชัว่โมงท่ี 26-27 (เวลา 2 ชัว่โมง) 
1. ครูอธิบายถึงการจ าแนกชนิดและประเภทของสัตวซ่ึ์งจ าแนกตามระบบทางเดินอาหาร 

ระบบทางเดินอาหารมีความส าคญัอยา่งไรกบัการกินอาหารของสัตว ์และลกัษณะของระบบทางเดิน
อาหารแต่ละชนิดก็จะแตกต่างกันไป อาหารท่ีสัตวกิ์นเขา้ไปก็แตกต่างกนั ดงันั้นระบบทางเดิน
อาหารของสัตวก์็จะสอดรับอาหารท่ีสัตวกิ์น 

2. ให้นักเรียนเสนอความคิดเห็นเก่ียวกับระบบทางเดินอาหารสัตว์กระเพาะเด่ียว            
และ ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะรวม ของโค กระบือ ท่ีเคยเห็น เคยสัมผสั ในชีวติประจ าวนั 

3. ทดสอบการเรียนรู้เก่ียวกับระบบทางเดินอาหารของสัตว์กระเพาะเด่ียว คือระบบ
ทางเดินอาหารสัตวปี์ก และระบบทางเดินอาหารสัตวเ์ล็ก และระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะ
รวม ของโค กระบือ เป็นขอ้สอบรูปภาพใหเ้ติมช่ือของอวยัวะท่ีนกัเรียนรู้จกั อยา่งละ 10 ขอ้ 

4. ก าหนดหวัขอ้การเรียนรู้และกิจกรรมการเรียนรู้โดยนกัเรียนร่วมแสดงความคิดเห็น 
5. แบ่งกลุ่มนกัเรียนออกเป็นกลุ่มละ 4-5 คน ตามความสมคัรใจ ให้นกัเรียนแต่ละกลุ่ม

ศึกษาเอกสารประกอบการเรียนรู้หน่วยท่ี 6  เร่ือง ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะเด่ียว ซ่ึง
แบ่งเป็นระบบทางเดินอาหารสัตวปี์ก และ ระบบทางเดินอาหารสุกร สุนัข ระบบทางเดินอาหาร
สัตวก์ระเพาะรวมของโค กระบือ แบบระดมสมองสรุปเน้ือหาสาระการเรียนรู้ของแต่ละกลุ่มและ
ให้ตวัแทนน าเสนอหน้าชั้นเรียน โดยมีครูและนักเรียนช่วยกนัสรุปเน้ือหาเพิ่มเติมเพื่อให้เน้ือหา
สมบูรณ์ 

6. ทดสอบหลงัการเรียนรู้ เร่ือง ระบบทางเดินอาหารของสัตวก์ระเพาะเด่ียว แบบเติมช่ือ
อวยัวะของระบบทางเดินอาหาร อยา่งละ 10 ขอ้ 

 
สอนคร้ังที ่10  ชัว่โมงท่ี 28 (1ชัว่โมง) 
1. ครูทบทวนเน้ือหาและเนน้ย  ้าถึงหนา้ท่ีความรับผดิชอบในตนเอง ความมีระเบียบวินยั ใน

การสวมบทบาทเป็นนกัเรียน 
2. ประเมินความรู้เก่ียวกบัเอนไซม ์การยอ่ย และการดูดซึม ดว้ยแบบทดสอบซ่ึงครอบคลุม

เน้ือหาและวตัถุประสงคข์องหน่วยท่ี 6 
3. สนทนา ซักถามเก่ียวกับเอนไซม์ การย่อยและการดูดซึมอาหารท่ีเก่ียวข้องกับใน

ชีวิตประจ าวนั การสังเกตพฤติกรรมการกินของคนและสัตว ์นักเรียนร่วมสนทนา ตอบค าถาม
เก่ียวกบัเอนไซม์ การย่อยและการดูดซึมอาหาร พฤติกรรม การกินของคนและสัตว ์แสดงความ
คิดเห็นจากพื้นฐานความรู้ของตนเอง 



 
 

     

4. ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในเอกสารประกอบการเรียนรู้แสดงเน้ือหาและภาพในแผ่น
โปร่งใส ผูส้อนอธิบายการศึกษากระบวนการดูดซึมอาหาร  

5. ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้ สังเกตพฤติกรรมการท างาน ประเมิน
พฤติกรรมการศึกษา ของนกัเรียนแต่ละกลุ่ม 

6. สรุปประเด็นส าคญัของเน้ือหาจากใบความรู้ การปฏิบติังานของนกัเรียนในกลุ่ม นกัเรียน
เสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน  
 

สอนคร้ังที ่12-13 ชัว่โมงท่ี 11-12 (เวลา 3 ชัว่โมง) 
1. ครูทบทวนเน้ือหาและแนะน าเก่ียวกบัความรับผิดชอบ และควรมีมนุษยสัมพนัธ์ใน

การท างานร่วมกบัผูอ่ื้น ความช่างสังเกต หาเหตุหาผลในการท างาน การวิเคราะห์เหตุและผลท่ี
เกิดข้ึน 

2. แบ่งกลุ่มนักเรียนออกเป็นกลุ่มละ 4-5 คน ตามความสมคัรใจ ต่อเน่ืองมาจากการ        
เรียนรู้คร้ังท่ี 2 ให้นกัเรียนแต่ละกลุ่มปฏิบติัการผา่ซากระบบทางเดินอาหารสัตวปี์ก ตามใบงานท่ี 
6.1 เร่ือง การผ่าซากระบบทางเดินอาหารไก่ ให้นกัเรียนแต่ละกลุ่มร่วมกนัปฏิบติัและสรุปผลการ
ปฏิบติังาน ส่งตามก าหนดเวลา ในระหวา่งการปฏิบติังานครูจะใหค้  าปรึกษาและแนะน าตลอด 

3. น าผลงานของกลุ่มมาใหค้รูและนกัเรียนกลุ่มอ่ืนประเมินผลงานเพื่อใหข้อ้เสนอแนะ 
4. ทดสอบหลงัการเรียนรู้ เร่ือง ระบบทางเดินอาหารของไก่ แบบเติมค า 10 ขอ้ 
5. ประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของนกัเรียนดว้ยแบบทดสอบของหน่วยการเรียนรู้ท่ี 6

ชุดเดียวกนักบัแบบทดสอบก่อนการเรียน การสอน นกัเรียนตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ 
และตอบแบบประเมินการเรียนการสอน 

6. ประเมินเน้ือหา การเรียนการสอน ดว้ยแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน และการเรียนการ
สอนและนกัเรียนเสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือและแหล่งการเรียน-การสอน 

ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะเด่ียว 
2. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง ระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะรวม 
3. ใบงานท่ี 6.1 เร่ือง การผา่ซากไก่ 
4. ภาพโปสเตอร์ระบบทางเดินอาหารสัตว ์



 
 

     

 
ส่ือโสตทศัน์ 
1. แผน่โปร่งใส สรุปการเรียน-การสอน 
2. Power point แสดงระบบทางเดินอาหารสัตวก์ระเพาะเด่ียวและสัตวก์ระเพาะรวม 
3. โปรเจคเตอร์ (Projector)  

วสัดุ-อุปกรณ์ 
1. อุปกรณ์ผา่ซาก กรรไกรตดักระดูก กรรไกรตดัเน้ือ และคีบหนีบ 
2. ตวัอยา่งระบบทางเดินอาหารของจริง 
3. หุ่นจ าลองระบบทางเดินอาหารสัตว ์

การวดัผลและประเมินผล 
วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้ พฤติกรรมกลุ่มและการปฏิบติังานกลุ่ม 

เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียนการสอน  
2. แบบประเมินผลการปฏิบติังานกลุ่มและรายงาน 
3. แบบทดสอบภาคปฏิบติั (Performance test) 
4. แบบประเมินเน้ือหา และการเรียนการสอน  

เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 80 

 
 
 



 
 

     

การประเมินผล 
1.  จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรมขอ้ 1-4 ผูเ้รียนตอ้งปฏิบติักิจกรรมใหไ้ดต้ามเกณฑด์งัต่อไปน้ี 
     1.1  ผูเ้รียนสามารถอธิบายหน้าชั้นเรียนตามใบงานท่ี 6.1 ขั้นตอนการผ่าซากไก่ สามารถแยก
อวยัวะและหนา้ท่ีของอวยัวะในระบบทางเดินอาหารของไก่ไดอ้ยา่งมีเหตุผลและมีความถูกตอ้งไม่
ต ่ากวา่ร้อยละ 80 โดยใชเ้กณฑป์ระเมินดงัน้ี 

1.1.1  เน้ือหา      4   คะแนน 
1.1.2  การน าเสนอ     4   คะแนน 
1.1.3  ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์   4   คะแนน 
1.1.4  การตอบขอ้ซกัถาม       4   คะแนน  
1.1.5  ความร่วมมือในกลุ่ม      4   คะแนน 

2.  จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรมขอ้ท่ี 4  สังเกตพฤติกรรมของผูเ้รียนระหวา่งการปฏิบติังานมอบหมาย 
ประเมินผลตามแบบประเมินคุณธรรมจริยธรรมค่านิยม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์ซ่ึงมี
รายละเอียดการประเมินดงัน้ี 
     2.1. ความสนใจใฝ่รู้      4   คะแนน 
     2.2. ความรู้ผดิชอบ      4   คะแนน 
     2.3. ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์    4   คะแนน 
     2.4. ความมีมนุษยสัมพนัธ์      4   คะแนน 
     2.5. ความมีวนิยั      4   คะแนน 
      รวม     20   คะแนน 

เกณฑก์ารผา่น   ผูเ้รียนไดค้ะแนนไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 80 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

     

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี          6 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  คะแนนเตม็  20   คะแนน 
ช่ือหน่วย  ระบบการทางเดินอาหาร คะแนนท่ีได ้…..คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนรู้และเขา้ใจระบบทางเดินอาหารของสัตวก์ระเพาะเด่ียวและสัตวก์ระเพาะรวม 
2. เพื่อใหน้กัเรียนเรียนรู้การท างานของอวยัวะในระบบทางเดินอาหารของสตัวก์ระเพาะเด่ียวและกระเพาะรวม 
จงเลือกขอ้ท่ีถูกท่ีสุด 
1. สัตวช์นิดใดท่ีมีท่อทางเดินอาหารขยายใหใ้หญ่ข้ึนเป็นท่ีเก็บพกัอาหาร ?  

ก. ไก่      
ข. สุกร 
ค. ลิง 
ง. สุนขั 

2. การยอ่ยอาหารเยือ่ใยโดยอาศยัแบคทีเรียในสัตวก์ระเพาะเด่ียวจะเกิดบริเวณใด ? 
ก. ในไส้ต่ิง  
ข. ในกระเพาะบด 
ค. ในล าไส้เล็ก     
ง ในกระเพาะพกั 

3. ระบบทางเดินอาหารส่วนใดของสุกรท่ีแตกต่างจากมา้และกระต่าย ? 
ก. ไส้ต่ิง  
ข. ล าไส้ใหญ่ 
ค. กระเพาะอาหาร 
ง. ปาก 

4. ส่วนใดของระบบทางเดินอาหารท่ีท าหนา้ท่ีดูดซึมน ้ากลบัมากท่ีสุด ? 
ก. กระเพาะ    
ข. ล าไส้เล็ก 
ค. ล าไส้ใหญ่      
ง. ทวารหนกั 

 
 
 



 
 

     

5. ส่วนใดของสัตวก์ระเพาะรวมมีจุลินทรียช่์วยยอ่ย ? 
ก. กระเพาะสามสิบกลีบ   
ข. กระเพาะรังผึ้ง 
ค. กระเพาะผา้ข้ีร้ิว   
ง. กระเพาะแท ้

6. บริเวณใดของระบบทางเดินอาหารของสตัวปี์กท่ีมีกอ้นกรวด (grit) ช่วยยอ่ยอาหาร ? 

ก. หลอดอาหาร   
ข. กระเพาะพกั  
ค. ก๋ึน      
ง. กระเพาะแท ้ 

7. ส่วนใดของระบบทางเดินอาหารท่ีมีท าหน้าท่ีร่วมกันของทางเดินอาหารกับ
ทางเดินหายใจ ? 

ก. หลอดลม      
ข. หลอดอาหาร 
ค. ปาก     
ง. คอหอย  

8. สัตวช์นิดใดไม่มีฟันหนา้หรือเข้ียวดา้นบนในการกดั ฉีกอาหาร ? 
ก. โค กระบือ    
ข. กระต่าย 
ค. สุกร     
ง. ลิง 

9. กระเพาะส่วนใดของโค กระบือ ท่ีมีขนาดความจุมากท่ีสุด ? 
ก. กระเพาะแท ้   
ข. กระเพาะผา้ข้ีร้ิว    
ค. กระเพาะสามสิบกลีบ  
ง. กระเพาะรังผึ้ง  

10. ขอ้ใดไม่ใช่หนา้ท่ี วลิไล (Villi)ในล าไส้เล็ก ? 
ก. โบกพดัอาหารใหเ้คล่ือนไปขา้งหนา้  
ข. เพิ่มพื้นท่ีผวิของล าไส้เล็ก 
ค. ช่วยดูดซึมอาหาร    
ง. ผลิตน ้ายอ่ย  

 



 
 

     

11. เอนไซมเ์ปปซิน จะท างานไดดี้ในสภาพท่ีเป็นกรดซ่ึงจะช่วยยอ่ยสารอาหารประเภทใด ? 

ก. โปรตีน     
ข. คาร์โบไฮเดรต   
ค. ลิปิดส์      
ง. แร่ธาตุ   

12.ขอ้ใดไม่ใช่หนา้ท่ีของกรดเกลือในกระเพาะอาหารสัตว ์? 
ก. ปรับเปล่ียนเปปซิโนเจนใหเ้ป็นเปปซิน   
ข. ปรับระดบัความเป็นกรดเป็นด่าง 
ค. ท าลายการท างานของจุลินทรีย ์  
ง. เป็นตวัหล่อล่ืนในระบบทางเดินอาหาร  

13. การดูดซึมอาหารในร่างกายของสัตวก์ระเพาะรวมจะมีการดูดซึมนอ้ยท่ีสุด ? 
ก. ล าไส้เล็ก      
ข. ล าไส้ใหญ่  
ค. กระเพาะผา้ข้ีร้ิว       
ง. กระเพาะสามสิบกลีบ 

14. น ้าลายจะถูกดูดซึมกลบัเขา้สู่ร่างกายบริเวณใด ?  
ก. ภายในปาก    
ข. กระเพาะอาหาร  
ค. ผนงัล าไส้ใหญ่    
ง. ไส้ต่ิง 

15. ขอ้ใดไม่ใช่หนา้ท่ีของน ้าลาย ? 
ก. รับรสอาหาร    
ข. ช่วยในการออกเสียง  
ค. ป้องกนัการเกิดฟองในปาก   
ง. ช่วยยอ่ยโปรตีนในปาก  

16. ขอ้ใดไม่ใช่เป็นตวักระตุน้การหลัง่น ้ายอ่ย ? 
ก. การมองเห็น    
ข. การเค้ียว  
ค. การไดก้ล่ิน    
ง. การกระหาย  

 
 



 
 

     

17. น ้าดี (Bile) ช่วยยอ่ยสารอาหารประเภทใด ? 
ก. โปรตีน     
ข. ไขมนั   
ค. แร่ธาตุ     
ง. คาร์โบไฮเดรต 

18. คาร์โบไฮเดรตหลงัจากเหลือใชแ้ลว้ร่างกายจะเก็บไวใ้นรูปใด ? 
ก. ไกลโคเจน   
ข. กลีเซอรอล  
ค. กรดอะมิโน    
ง. น ้าตาลกลูโคส 

19. สารอาหารประเภทใดจะถูกดูดซึมในรูปของไอออน ? 
ก. วติามิน     
ข. แร่ธาตุ  
ค. โปรตีน     
ง. ไขมนั 

20. ในสัตวก์ระเพาะรวมคาร์โบไฮเดรตจะถูกเปล่ียนไปเป็นอะไรก่อนท่ีจะดูดซึม ? 
ก. กรดไขมนัระเหยไดง่้าย    
ข. กรดอะมิโน 
ค. กลีเซอรอล    
ง. กลูโคส 

 
เฉลย (1) ก (2) ก  (3) ก  (4) ข  (5) ค  (6) ข  (7) ค  (8)  ค  (9) ข  (10) ง (11) ก (12) ง  (13) ข  (14) ค  
(15) ง  (16) ง  (17) ข  (18)  ก  (19) ข  (20) ก 
 
 

 

 



 
 

     

การบันทกึหลงัการเรียนการสอน  

……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
 การเรียนการสอนในภาคทฤษฎีในห้องเรียนจากนั้นเปล่ียนบรรยากาศการเรียนเป็นการ
เรียนในภาคปฏิบติั ท าให้นกัเรียนมีความรู้สึกต่ืนเตน้อยากเรียน อยากสัมผสัการท างานดว้ยตนเอง 
นกัเรียนต่ืนตวัท่ีจะท าการเตรียมเคร่ืองมือ/อุปกรณ์  แมว้า่บางคนจะมีความกลวักบัการใชข้องมีคม
กบัสัตวท่ี์ตอ้งท าการผ่าซากของจริง บางคนรู้สึกเวียนหัวเม่ือเห็นเลือด หรือกล่ินคาวจากไก่ แต่
หลงัจากปฏิบติังานร่วมกบัเพื่อน มีความคุน้เคยและปรับตวัไดแ้ลว้ท าให้เขาเกิดความอยากรู้ เกิด
ความสงสัยวา่ในชีวติประจ าวนัของเขาท่ีสัมผสักบัสัตวท่ี์น ามาเป็นอาหารแทท่ี้จริงแลว้ยงัมีอีกหลาย
ส่ิงหลายอยา่งท่ีเขาเขา้ใจผิด และมองขา้มไปท่ีจะศึกษาหรือสนใจใคร่รู้ การเรียนคร้ังน้ีท าให้ตวัเขา
เองเป็นคนช่างสังเกตข้ึน กระต้ือร้ือร้นท่ีจะเรียนรู้ กลา้ซกัถาม ถกปัญหากบัผูส้อน และเพื่อนๆ มีการ
โตแ้ยง้กนัในส่ิงท่ีตนเขา้ใจและมีความกระจ่างข้ึน ไดค้  าตอบชดัเจนหลงัการเรียนรู้ในทฤษฎีและย  ้า   
ค  าตอบชดัเจนยิง่ข้ึนในการปฏิบติัจากของจริง 

ท่ีส าคญัหลงัจากผา่นการทดสอบแลว้ยิ่งท าให้เขาอยากรู้มากข้ึนวา่ท าไมเขาตอบผิดหรือส่ิง
นั้นเขามองขา้มไปไม่ไดศึ้กษา และมีความสนใจท่ีจะกลบัมาท าการศึกษาเพิ่มเติมในเร่ืองเดิมอีก 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

   

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 7 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี 12-14 
ช่ือหน่วย  การค านวณสูตรอาหารสัตว ์ จ  านวนชัว่โมง 6  

ช่ือเร่ือง  สูตรและการค านวณสูตรอาหารสัตว ์
 
หัวข้อเร่ือง 
 1. สูตรอาหารสัตว ์

2. การค านวณสูตรอาหารสัตว ์
 

สาระส าคัญ 
การเลือกและการก าหนดวตัถุดิบอาหารแต่ละประเภทเพื่อใช้ในการสร้างสูตรอาหาร เป็น

เร่ืองท่ีจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีจะตอ้งศึกษาให้เขา้ใจ เน่ืองจากวตัถุดิบแต่ละชนิดมีโภชนะท่ีแตกต่างกนั      
มีขอ้จ ากดัในการใช้ตามแต่ละประเภทของสัตว ์นอกจากน้ีในการค านวณสูตรอาหารเพื่อให้เกิด
ทกัษะและความช านาญจะตอ้งท าการศึกษาใหเ้ขา้ใจอยา่งถ่องแท ้
 

จุดประสงค์การเรียนรู้ 
จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจ การก าหนดวตัถุดิบท่ีตอ้งใชใ้นสูตรอาหารและค านวณ

สูตรอาหาร วธีิการค านวณสูตรอาหารสัตว ์และมีความสนใจใฝ่รู้ 
จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
1. ค านวณสูตรอาหารแต่ละวธีิไดอ้ยา่งถูกตอ้งตามความตอ้งการชนิดและประเภทสัตวไ์ด ้
2. ก าหนดวตัถุดิบอาหารท่ีจะตอ้งใชใ้นสูตรอาหารได ้
3. บอกถึงคุณค่าทางโภชนะของวตัถุดิบแต่ละชนิดท่ีน ามาใชท้ดแทนกนั 
4. มีทกัษะในการค านวณสูตรอาหารสัตว ์
5. มีความรับผดิชอบ เช่ือมัน่ในตนเอง ซ่ือสัตยสุ์จริตและอดทนอดกลั้น 

 

เนือ้หาสาระ 
1. การเลือกวตัถุดิบท่ีดีเพื่อใชใ้นสูตรอาหาร 
2. ลกัษณะสูตรอาหารท่ีดี 
3. มาตรฐานอาหาร (Feeding Standard) 
4. วธีิการค านวณสูตรอาหาร สัตว ์



   

    

    

ขั้นตอนการค านวณสูตรอาหาร 
กจิกรรมการเรียน-การสอน 
 สอนคร้ังที ่12-13 ชัว่โมงท่ี 32-34 (รวม 3 ชัว่โมง) 

1. ผูส้อนท าความเขา้ใจเก่ียวกบัการค านวณเบ้ืองตน้ของนกัเรียน ท าการทดสอบการค านวณ
อยา่งง่ายดว้ยการสนทนาและค านวณ เช่น การเทียบบรรญติัไตรยางค์ การหาเศษส่วน และร้อยละ 
สนทนา วธีิการน า พื้นฐานทางดา้นคณิตศาสตร์ มาใชค้  านวณสูตรอาหารสัตว ์นักเรียนร่วมสนทนา 
ตอบค าถามถามเก่ียวกบัการน าวตัถุดิบมาเป็นอาหารสัตว์ และวิธีการน ามาใช้ ความรู้ทางด้าน
คณิตศาสตร์ การค านวณสูตรอาหารสัตว ์

2. ประเมินความรู้ เก่ียวกบัสูตรอาหารสัตวแ์ละการค านวณสูตรอาหารสัตวด์ว้ยแบบทดสอบ
ซ่ึงครอบคลุมเน้ือหาและวตัถุประสงคก์ารเรียนรู้หน่วยท่ี 7 นกัเรียนตอบแบบทดสอบความรู้พื้นฐาน 
ใชเ้วลา 5 นาที 

3. ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในใบความรู้แสดงเน้ือหา การเลือกวตัถุดิบ การเลือกสูตรอาหาร
สัตว์เพื่อน าไปใช้ให้เหมาะสมกับวตัถุดิบท่ีจะน ามาใช้ ความสะดวก รวดเร็ว และการค านวณ
พื้นฐาน บนpower point ผูเ้รียนศึกษาเอกสารประกอบการเรียนควบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน 
ภาคปฏิบติั นกัเรียนท าการค านวณสูตรอาหารสัตวค์วบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน ท าการค านวณ
ดว้ยตนเองตามโจทยท่ี์ผูส้อนก าหนดให้ และท าการวางแผนการน าเลือกวตัถุดิบมาใช้ด้วยตนเอง
และท าการค านวณสูตรอาหารใหส้มบูรณ์พร้อมท่ีจะน าไปใชไ้ด ้ตามชนิดสัตวท่ี์ผูส้อนก าหนด 

4. นกัเรียนวเิคราะห์การเรียน การการค านวณสูตรอาหารสัตว ์จากใบความรู้ สรุปปัญหาและ
สรุปผลการค านวณ บนัทึก จดัท ารายงาน ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้และการ
ปฏิบติัการค านวณสูตรอาหารสัตว์ ซักถาม สังเกตพฤติกรรมการท างาน ประเมินพฤติกรรมการ
ท างานของนกัเรียนแต่ละคน 

5. สรุปประเด็นส าคญัของเน้ือหาจากใบความรู้ สรุปผลการค านวณสูตรอาหารสัตวข์อง
นกัเรียนเป็นรายบุคคล นกัเรียนเสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้น
เรียน  
 

สอนคร้ังที ่15-16 ชัว่โมงท่ี 35-37 (รวม 3 ชัว่โมง) 
1. ผูส้อนทบทวนเน้ือหาการค านวณสูตรอาหารสัตว์ สนทนา ซักถามเก่ียวกับการน า

วตัถุดิบมาเป็นอาหารสัตว ์ 
2. ผูส้อนอธิบายขั้นตอนการค านวณสูตรอาหารสัตว์แต่ละวิธีอย่างละเอียด อธิบาย

เก่ียวกบัเทคนิคในการค านวณอาหารสัตว ์ก าหนดวตัถุดิบให้นกัเรียนเลือกใช้ในการค านวณ และ
ก าหนดชนิดและจ านวนสัตวท่ี์จะตอ้งการเล้ียงให้นกัเรียนวางแผนการเลือกใช้วตัถุดิบและท าการ
ค านวณดว้ยตนเอง ผูเ้รียนท าการค านวณสูตรอาหารสัตวค์วบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน ท าการ



   

    

    

ค  านวณดว้ยตนเองตามโจทยท่ี์ผูส้อนก าหนดให้ และท าการวางแผนการน าเลือกวตัถุดิบมาใชด้ว้ย
ตนเองและท าการค านวณสูตรอาหารให้สมบูรณ์พร้อมท่ีจะน าไปใช้ได้ ตามชนิดสัตว์ท่ีผูส้อน
ก าหนด 

3. นกัเรียนวิเคราะห์การเรียน การการค านวณสูตรอาหารสัตว ์สรุปปัญหาและสรุปผล
การค านวณ บนัทึก จดัท ารายงาน  

4. สรุปประเด็นส าคญัของเน้ือหาจากใบความรู้ สรุปผลการค านวณสูตรอาหารสัตวข์อง
นกัเรียนเป็นรายบุคคล นกัเรียนเสนอรายงานสรุปผลการท างานของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้น
เรียน นกัเรียนตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน การ
เรียน การสอน 

5. ประเมินการพัฒนาการเ รียนรู้ของนักเรียนด้วยแบบทดสอบ ชุดเดียวกันกับ
แบบทดสอบก่อนการเรียน การสอน 

6. ประเมินเน้ือหาของบทเรียน การเรียนการสอนด้วยแบบประเมินเน้ือหา บทเรียน 
เสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือการเรียน-การสอน 

ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง การเลือกใชว้ตัถุดิบอาหารสัตวม์าใชใ้นสูตรอาหารสัตว ์
2. ใบงานท่ี 7.1 การค านวณสูตรอาหารสัตว ์โดยวธีิใชรู้ปส่ีเหล่ียม  
3. ใบงานท่ี 7.2 การค านวณสูตรอาหารสัตวโ์ดยวธีิลองผดิลองถูก 
4. ตารางมาตรฐานวตัถุดิบอาหารสัตว ์
ส่ือโสตทศัน์ 
1. แผน่โปร่งใส แสดงวธีิการค านวณสูตรอาหารสัตวว์ธีิต่างๆ 
2. แผน่โปร่งใส สรุปการเรียน-การสอน 

 
วสัดุ-อุปกรณ์ 

1. เคร่ืองโปรเจคเตอร์ (Projector) 
2. เคร่ืองค านวณ 

 
 
 
 
 



   

    

    

กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
ให้นกัเรียนท าการค านวณสูตรอาหารสัตวโ์ดยท าการวางแผนการเล้ียงสัตวด์ว้ยตนเอง โดย

ค านึงถึงจ านวนตวัสัตว ์ชนิดสัตว ์อายุสัตว ์วางแผนการใช้วตัถุดิบอาหารสัตวแ์ละเลือกใช้วิธีการ
ค านวณสูตรอาหารสัตวด์ว้ยตนเอง เสนอต่อผูส้อนในชัว่โมงต่อไป  

 

การวดัผลและประเมินผล 
วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรม 
เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน การสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบติังาน 
เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะเเนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 

 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



   

    

    

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี          7 
รหสั 2501-2301              วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  คะแนนเตม็  10   คะแนน 
ช่ือหน่วย  การค านวณสูตรอาหารสัตว ์ คะแนนท่ีได ้..…คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจในคุณสมบติัของสูตรอาหาร 
2. เพื่อใหน้กัเรียนสามารถค านวณสูตรอาหารสัตวไ์ด ้
ค  าช้ีแจง จงเลือกขอ้ท่ีถูกท่ีสุดเพียงขอ้เดียว 
1. ขอ้ใดไม่ใช่คุณสมบติัของสูตรอาหารท่ีดี ?  

ก. มีความน่ากินสูง    
ข. เป็นวตัถุดิบราคาถูก เล้ียงสัตวไ์ดคุ้ณภาพไม่ดีเท่าท่ีควร 
ค. มีโภชนะในอาหารครบ   
ง. ใชว้ตัถุดิบท่ีดีมีราคาเหมาะสม 

2. กรณีท่ีใชว้ตัถุดิบมากกวา่ 5 ชนิดในการผสมอาหารสตัวค์วรใช ้วธีิใด ?  

ก.วธีิพีชคณิต      
ข.วธีิรูปส่ีเหล่ียม 
ค.วธีิลองผดิลองถูก     
ง. วธีิใดก็ได ้

3. ขอ้ใดไม่นบัเป็นขอ้จ ากดัของการใชว้ตัถุดิบอาหารในสูตรอาหาร ? 
ก. มีสารพิษสูง      
ข. มีผลกระทบต่อวตัถุดิบอาหารชนิดอ่ืน  
ค. มีความหนืดในตวัสูง     

        ง. ยอ่ยไดง่้าย  
4. ขอ้ใดไม่ใช่ลกัษณะท่ีดีของวตัถุดิบอาหารสตัวท่ี์น ามาใชใ้นการผสมอาหารสตัว ์? 

ก. ราคาถูก เหมาะสมกบัคุณภาพ    
ข. หาง่ายในทอ้งถ่ิน   
ค. ไม่มีผลกระทบท าใหคุ้ณค่าของวตัถุดิบชนิดอ่ืนลดลง  

       ง. เป็นวตัถุดิบท่ีตอ้งน ามาแปรรูปก่อนใช ้
 
 
 
 



   

    

    

5. การค านวณสูตรอาหารจะคิดจากปริมาณเท่าไรเพื่อง่ายต่อการค านวณ? 
ก. 100 ก.ก.      
ข. 50 ก.ก.   
ค. 10 ก.ก.    
ง. เท่าไหร่ก็ไดแ้ลว้แต่ปริมาณท่ีตอ้งการใช ้

6. วตัถุดิบอาหารชนิดใดไม่ควรใชใ้นสูตรอาหารเกิน 0.5 กิโลกรัมเพราะจะท าให้
สัตวข้ี์ไหล ?  

ก .กระดูกป่น 
ข .หินปูนบด 
ค. เกลือ  
ง. พรีมิกซ์ 

7. ขอ้ใดไม่ตอ้งค านวณเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนในสูตรอาหาร ?  
ก .ไลซีน 
ข .เมทไธโอนีน 
ค .เปลือกหอย  
ง .หวัอาหาร 

8. ในการปรับสูตรอาหารวธีิลองผดิลองถูกควรค านึงถึงการเพิ่มลดอาหารกลุ่มใด
เป็นพิเศษ ? 

ก .โปรตีน - พลงังาน   
ข .โปรตีน - แร่ธาตุ 
ค .พลงังาน - วติามิน 
ง .พลงังาน - วติามิน 

9. การปรับสมการ x และ y เป็นการค านวณสูตรอาหารสัตวว์ธีิใด? 
ก .วธีิลองผดิลองถูก   
ข .วธีิใชรู้ปส่ีเหล่ียม 
ค .วธีิพีชคณิต  
ง .วธีิการใชโ้ปรแกรมคอมพิวเตอร์ 

10. การค านวณสูตรอาหารโดยทัว่ไปจะยดึอะไรเป็นเกณฑค์ านวณ ? 
ก .พลงังาน 
ข .โปรตีน  
ค .การยอ่ยสารอาหารได ้

        ง .การดูดซึมสารอาหารได ้



   

    

    

เฉลย  (1(  ข  (2 ( ค   (3 ( ค   (4 ( ง   (5 ( ก   (6 ( ค  (7 ( ค   (8  ( ก   (9 ( ค   (10 ( ข 
 

บันทกึหลงัการเรียนการสอน  
……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
 

 จากการสังเกตนกัเรียนเขา้ใจถึงจุดมุ่งหมายของการน าวตัถุดิบมาใช้เน่ืองจากเคยพบเห็น
จาก บิดา มารดาหรือคนในครอบครัว ซ้ือวตัถุดิบอาหารเช่นหวัอาหาร มาผสมกบัวตัถุดิบอ่ืน ๆ ใน
ทอ้งถ่ิน และน าไปเล้ียงสัตว ์แต่การน ามาใชไ้ม่ไดค้  านึงถึงปริมาณ ตน้ทุน ผลท่ีสัตวไ์ดรั้บรวมไปถึง
การค านวณก าไร-ขาดทุน  ดงันั้นการค านวณสูตรอาหารสัตวจ์ะช่วยให้เขาเรียนรู้ท่ีจะน าวิธีการน้ีไป
ปรับใชใ้นชีวติประจ าวนัไดเ้ป็นเบ้ืองตน้  

การเรียนการค านวณสูตรอาหารสัตว ์นกัเรียนจะมีปัญหาในดา้นพื้นฐานการค านวณอย่าง
มาก ผูส้อนด าเนินการแกไ้ขโดยการให้ฝึกท าบ่อย ๆ ทั้งในห้องเรียนและงานพิเศษนอกห้องเรียน
และน ากลบัมาเสนอในระยะเวลาท่ีก าหนด โดยท่ีให้โจทยก์ารค านวณท่ีไม่ซ ้ ากนั เพื่อป้องกนัการ
คดัลอก และน าคะแนนการประเมินมาเป็นตวัเขม้งวดในการก าหนดส่งงาน ปรากฏวา่สามารถท่ีจะ
แกไ้ขจุดบกพร่องน้ีได ้
 



    

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 8 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี 17-18 
ช่ือหน่วย  การผสมอาหารและการเก็บรักษา  จ  านวนชัว่โมง 8     

ช่ือเร่ือง การเตรียมอุปกรณ์ และการผสมอาหาร  
 
หัวข้อเร่ือง 

1. เคร่ืองมือ/อุปกรณ์การผสมอาหารสัตว ์
2. วธีิการผสมอาหารสัตว ์

 
สาระส าคัญ 

หลงัจากท่ีสร้างสูตรอาหารท่ีสมบูรณ์แลว้ ใช่วา่จะท าให้การเล้ียงสัตวไ์ดผ้ลดีเสมอไป   หาก
อาหารท่ีผสมให้ไม่คลุกเคลา้ดีพอ ท าให้สัตวไ์ดรั้บอาหารท่ีมีโภชนะไม่ครบ ไม่สม ่าเสมอ ดงันั้น
วิธีการผสมอาหารจะมีผลอย่างมากต่ออาหารสัตวท่ี์จะใช้เล้ียงสัตวท์ั้งโภชนะท่ีสัตวจ์ะไดรั้บครบ
สมบูรณ์และความน่ากินของอาหารสัตว ์ นอกจากน้ีการเก็บรักษาอาหารสัตวห์ลงัการผสม เพื่อ
ไม่ใหเ้สียหายและมีอายกุารใชไ้ดน้านก็เป็นส่ิงส าคญั 
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อให้นักเรียนมีความรู้ความเขา้ใจ เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผสมอาหารสัตว์         

ขั้นตอนวธีิการเตรียม ผสมอาหารสัตว ์วธีิการเก็บรักษาอาหารสัตวไ์ม่ใหเ้ส่ือมคุณภาพ มีความสนใจ
ใฝ่รู้ 

จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
1. บอกชนิดของเคร่ืองมือ/อุปกรณ์และเลือกใชอ้ยา่งถูกตอ้ง 
2. ปฏิบติัการผสมอาหารไดด้ว้ยตนเอง 
3. มีทกัษะในการผสมอาหารสัตว ์
4. มีความรับผดิชอบ มีวนิยั ประหยดั อดทนอดกลั้นและมีมนุษยสัมพนัธ์ 

 
 
 
 
 



 

   

   

เนือ้หาสาระ 
การผสมอาหาร หมายถึงการน าวตัถุดิบอาหารสัตว ์มากกวา่ 2 ชนิดท่ีผา่นกระบวนการเตรียม

เรียบร้อยแลว้มาผสมเขา้ดว้ยกนั เพื่อให้ไดล้กัษณะอาหารผสมรวมเป็นเน้ือเดียวกนั อาหารแต่ละ
ชนิดไม่ท าปฏิกริยากนัและไม่มีวตัถุดิบท่ีมีอนัตรายต่อสัตวป์นอยู่เกินกว่ามาตรฐานตามท่ี พ.ร.บ. 
อาหารสัตวก์  าหนด 

1. ปัจจัยทีม่ีผลต่อคุณภาพอาหารผสม 
1.1 คุณภาพอาหารสัตวไ์ม่คงท่ี ทั้งดา้นองคป์ระกอบทางเคมี และคุณสมบติัทางกายภาพ 

เช่นขนาดวตัถุดิบ รูปทรงวตัถุดิบ ความฟ่าม  
1.2 วธีิการผสมอาหาร 
1.3 ความผดิพลาดเน่ืองจากการชัง่วตัถุดิบ 

2. รูปแบบอาหารผสม 
3. วธีิการเก็บรักษาอาหาร 
4. วธีิการผสมอาหารสัตว ์

4.1 การผสมอาหารดว้ยมือ (Hand mix) 
4.2 การผสมอาหารดว้ยเคร่ือง (Feed mixer) 

5. การเตรียมวสัดุ –อุปกรณ์ การผสมอาหารสัตว ์
6. ขั้นตอนวธีิการผสมอาหารสัตว ์

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   

   

กจิกรรมการเรียน-การสอน 
สอนคร้ังท่ี 14 ชัว่โมงท่ี 38-39 (รวม 2 ชัว่โมง) 
1. ผูส้อนกล่าวทกัทาย สนทนาเก่ียวกบัการผสมอาหาร ยกตวัอย่างประสบการณ์ท างานใน

โรงผสมอาหารขนาดใหญ่ ท่ีด าเนินงานในเชิงธุรกิจ ช้ีใหเ้ห็นถึงขอ้ควรระวงัในการผสมอาหารเล้ียง
สัตว ์สนทนา ซกัถามเก่ียวกบักบัเคร่ืองมือ/อุปกรณ์การผสมอาหารสัตว ์การเตรียมวตัถุดิบและการ
ผสมอาหารสัตว ์

2. ประเมินความรู้ เก่ียวกบัการเตรียมวตัถุดิบและการผสมอาหารสัตว ์ดว้ยแบบทดสอบซ่ึง
ครอบคลุมเน้ือหาและวตัถุประสงค์ของการเรียนหน่วยท่ี 8 นักเรียนตอบแบบทดสอบความรู้
พื้นฐาน ใชเ้วลา 5 นาที ท าการแบ่งกลุ่มเรียนอยา่งอิสระกลุ่มละ 4 คน 

3. ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในใบความรู้แสดงเน้ือหาและภาพในแผน่โปร่งใส ผูเ้รียนศึกษา
เอกสารประกอบการเรียนควบคู่ไปกบัการอธิบายของผูส้อน  

4. ร่วมวเิคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้และการปฏิบติังานของแต่กลุ่ม ซกัถาม สังเกต
พฤติกรรมการท างาน ประเมินพฤติกรรมการท างาน ของนกัเรียนแต่ละกลุ่มนกัเรียนร่วมสนทนา 
ตอบค าถามเก่ียวกบัเคร่ืองมือ/อุปกรณ์การผสมอาหารสัตว ์การเตรียมวตัถุดิบและการผสมอาหาร
สัตว ์และแสดงความคิดเห็นจากพื้นฐานความรู้ของตนเอง นกัเรียนร่วมกนัระดมสมอง วิเคราะห์
การเรียนรู้  ถกปัญหาภายในกลุ่ม  

5. สรุปเน้ือหาประเด็นท่ีส าคญัจากใบความรู้ นกัเรียนเสนอรายงานสรุปผลการท างานของ
กลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน  
 

สอนคร้ังที่ 15-16 ชัว่โมงท่ี 40-45 (รวม 6 ชัว่โมง) 
1. ครูทบทวนเน้ือหาการเตรียมวตัถุดิบ การผสมอาหารและการเก็บรักษาอาหารหลงั         

การผสม ผูเ้รียนแนะน าถึงการปฏิบติัตนหลงัจบการศึกษา 
2. ผูส้อนอธิบายเคร่ืองมือ/อุปกรณ์ การผสมอาหารสัตว ์พร้อมสาธิตวิธีการใช้ สาธิตกบั

การเตรียมวตัถุดิบอาหารสัตว ์และสาธิตการผสมอาหารสัตว ์ ผู ้ เ รี ยน ร่ วมกัน เต รี ยม เค ร่ื อ ง มือ /
อุปกรณ์ส าหรับผสมอาหารสัตว ์เตรียมวตัถุดิบอาหารสัตว ์ควบคู่กบัศึกษาใบงานท่ี 8.1-8.2 เตรียม
วตัถุดิบอาหารสัตว ์ลงมือปฏิบติัตามขั้นตอนการเตรียมและการผสมอาหารสัตว ์ 

4. ร่วมวิเคราะห์ค าถาม ปัญหา จากใบความรู้และการปฏิบติังานของแต่กลุ่ม ซักถาม 
สังเกตพฤติกรรมการท างาน ประเมินพฤติกรรมการท างาน ของนกัเรียนแต่ละกลุ่มนกัเรียนร่วม
สนทนา ตอบค าถามเก่ียวกบัเคร่ืองมือ/อุปกรณ์การผสมอาหารสัตว ์การเตรียมวตัถุดิบและการผสม
อาหารสัตว ์และแสดงความคิดเห็นจากพื้นฐานความรู้ของตนเอง นักเรียนร่วมกนัระดมสมอง 
วิเคราะห์การเรียน การปฏิบติังาน จากใบความรู้และการปฏิบติังาน ถกปัญหาภายในกลุ่ม สรุปผล
การท างาน บนัทึก จดัท ารายงานสรุป 



 

   

   

5. สรุปเน้ือหาประเด็นท่ีส าคญัจากใบความรู้ นกัเรียนเสนอรายงานสรุปผลการท างาน
ของกลุ่ม โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน  

7. ประเมินการพัฒนาการเรียนรู้ของนักเรียนด้วยแบบทดสอบ ชุดเดียวกันกับ
แบบทดสอบก่อนการเรียน การสอน นกัเรียนตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบแบบ
ประเมินเน้ือหาบทเรียน การเรียน การสอน 

8. ประเมินเน้ือหาของบทเรียน การเรียน การสอนด้วยแบบประเมินของหน่วยท่ี 8 
เสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 

ส่ือการเรียน-การสอน 
ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง รูปแบบการผสมอาหารสัตวแ์ละการเก็บรักษา 
2. ใบงานท่ี 8.1  เคร่ืองมือ / อุปกรณ์ในการผสมอาหารสัตว ์
3. ใบงานท่ี 8.2  วธีิการผสมอาหารสัตว ์
ส่ือโสตทศัน์ 
แผน่โปร่งใส สรุปการเรียน-การสอน 
วสัดุ-อุปกรณ์ 
1. เคร่ืองโปรเจคเตอร์ (Projector) 
2. วสัดุ-อุปกรณ์ การผสมอาหารสัตว ์

กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
พานกัเรียนไปศึกษาดูงานในโรงงานอาหารสัตวท่ี์มีการผสมอาหารสัตวใ์นโรงงานท่ีผลิต

อาหารเพื่อเล้ียงสัตวใ์นฟาร์ม และเป็นโรงงานอาหารสัตวท่ี์ผลิตเพื่อการคา้ธุรกิจ 
 

การวดัผลและประเมินผล 
วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรม 
เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน การสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบติังาน 
เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 

 



 

   

   

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี          8 
รหสั 2501-2301                วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ คะแนนเตม็  10   คะแนน 
ช่ือหน่วย  การผสมอาหารสัตวแ์ละการเก็บรักษา คะแนนท่ีได ้…..คะแนน 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจเก่ียวกบัวสัดุ อุปกรณ์การผสมอาหารสัตว ์
2. นกัเรียนเรียนรู้วธีิการเก็บรักษาอาหารสัตว ์
3. นกัเรียนเรียนรู้เก่ียวกบัการผสมอาหารดว้ยมือและดว้ยเคร่ืองจกัร 
ค าช้ีแจง จงเลอืกข้อทีถู่กทีสุ่ดเพยีงข้อเดียว 
1. เคร่ืองผสมอาหารประเภทใดท่ีอาศยัหวัหมูในการดูดอาหารจากขา้งล่างเคร่ือง
ของเคร่ือง ? 

ก. แบบริบบิ้นถงันอน     
ข. แบบถงัใบพายถงันอน  
ค. แบบตั้ง       
ง. แบบผสมถงักรวย        

2. เคร่ืองมือชนิดใดไม่จดัเป็นเคร่ืองบดอาหาร ? 
ก. เคร่ืองโม่      
ข. เคร่ืองป่ัน 
ค. เคร่ืองตีแบบฆอ้น    
  ง.    เคร่ืองหมุนแบบใชใ้บพาย  

3. ขอ้ใดไม่ใช่ขอ้ดีของอาหารอดัเมด็ก่อนใชเ้ล้ียงสัตว ์? 
ก. ลดความเป็นฝุ่ น    
ข. เพิ่มความน่ากินของอาหาร 
ค. ใชง่้าย สะดวก    
  ง.     ส้ินเปลืองค่าใชจ่้ายมากข้ึน 

4. ขอ้ใดเป็นขอ้ดีของอาหารป่นเปียก ?  
ก. ช่วยใหส้ัตวกิ์นอาหารไดม้ากข้ึน  
ข. อาหารเน่าเสียง่าย  
ค. ส้ินเปลืองแรงงานมาก   
ง. ยุง่ยากในการเก็บรักษา 

 
 



 

   

   

 
5.การน าอาหารลงสู่เคร่ืองผสมควรน าอาหารชนิดใดก่อน ? 

ก. พรีมิกซ์     
ข. ร าละเอียด   
ค. ขา้วโพด     
ง. เปลือกหอยป่น 

6. วธีิการผสมอาหารดว้ยมือ วตัถุดิบท่ีมีลกัษณะเป็นของเหลวควรท าอยา่งไร ? 
ก. เทราดลงสุดทา้ยลงัจากผสมอาหารทุกชนิดแลว้  
ข. น าไปคลุกกบัพรีมิกซ์ก่อน  
ค. น าไปคลุกกบัอาหารเพื่อลดความเหลวก่อน  
 ง.  น าไปสเปรยล์งบนกองอาหาร 

   7. การน าอาหารแร่ธาตุ หรือพรีมิกซ์ไปผสมกบัส่ือก่อนเพื่อประโยชน์อะไร ? 
ก. เพื่อใหอ้าหารกระจายตวัไดม้ากข้ึน  
ข. เพื่อลดความฟุ้งกระจายของอาหาร 
ค. เพื่อไม่ใหอ้าหารสัมผสักบัวตัถุดิบบางชนิดโดยตรง   
 ง.     ถูกทุกขอ้  

8. เหตุผลใดท่ีการผสมอาหารดว้ยมือตอ้งเทกองอาหารลงบนยอดกรวย? 
ก. เพื่อใหอ้าหารไหลสู่ดา้นล่างทุกทิศทาง  
ข. เพื่อประหยดัพื้นท่ีท างาน  
ค. เพื่อไม่ใหอ้าหารฟุ้งกระจาย   
 ง.     เพื่อความสะดวกในการท างาน       

9. ภาชนะชนิดใดไม่ควรน ามาใชบ้รรจุอาหารเพื่อเก็บรักษา ? 
ก. ภาชนะผสมสตนเลส   
ข. ภาชนะผสมโลหะ 
ค. ภาชนะผสมพลาสติก   
ง. ภาชนะท าจากไม ้

10. เคร่ืองผสมอาหารแบบตั้งอุปกรณ์ส่วนใด เป็นตวัพาอาหารข้ึนสู่ส่วนบนเพื่อ
เหวีย่งอาหาร ใหก้ระจายออกไป ? 
ก. สายพานติดกบัมอเตอร์เป็นตวัพา  
ข. กระพอ้ใส่อาหารท่ีอยูบ่ริเวณฐานเคร่ืองเป็นตวัส่งข้ึน  
ค. อาหารพาข้ึนดว้ยแรงเหวีย่งของแกนกลาง 
 ง.    เกลียวท่ีติดกบัแกนกลางเป็นตวัตกัอาหาร 



 

   

   

เฉลย (1) ค (2) ง  (3) ง  (4) ก  (5) ค  (6) ค (7) ง  (8)  ก  (9) ข  (10) ข 
 

บันทกึหลงัการเรียนการสอน 

……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
  

การเรียนการสอนในบทน้ีจะเน้นการปฏิบติัเพื่อให้นักเรียนเกิดทกัษะในการผสมอาหาร
สัตว ์อย่างแทจ้ริง ทั้งการผสมอาหารดว้ยมือและการผสมดว้ยเคร่ืองจกัร เป็นการทดสอบทั้งการ
ปฏิบติังานในฟาร์ม ความอดทน ความรอบคอบในการท างาน เน่ืองสภาพการท างานจะมีทั้งฝุ่ น 
และอากาศค่อนขา้งร้อน ซ่ึงจากการสังเกตนกัเรียนส่วนใหญ่ตั้งใจในการปฏิบติังานดีมาก สนใจใน
การท างาน จะมีเฉพาะบางคนท่ีแพฝุ้่ น และยงัไม่ชินกบักล่ินของวตัถุดิบอาหาร แต่ก็ยงัสังเกตการ
ท างานของเพื่อนอยา่งสนใจ 
 การพานกัเรียนไปดูงานฟาร์มก็เป็นอีกทางเลือกหน่ึงท่ีจะช่วยใหก้ารการเรียนรู้ของนกัเรียน
สมบูรณ์ยิง่ข้ึน เน่ืองจากการไดไ้ปเห็นการผสมอาหารในฟาร์มขนาดใหญ่แลว้ ท าให้เขาเกิดความคิด
ไดว้า่ในการท างานจริงก็จะอยูใ่นสภาพท่ีเขาปฏิบติั การฟุ้งกระจายของฝุ่ นละออง แต่อาจจะมีสภาพ
ของโรงงานท่ีดีและใหญ่กวา่ การท างานมีเคร่ืองจกัรเขา้มาช่วย ท าให้การท างานมีความรวดเร็วและ
คล่องตวัอยา่งมาก   



   

 แผนการเรียนรู้ทฤษฎแีละปฏิบัติ หน่วยท่ี 9 
รหัส  2501-2301      วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้  สอนคร้ังท่ี 17-18 
ช่ือหน่วย  การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิตอาหารสตัว ์ จ  านวนชัว่โมง 6  

ช่ือเร่ือง  การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิตอาหารสัตว ์
 
หัวข้อเร่ือง 
การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิตอาหารสัตว ์
สาระส าคัญ 
นอกเหนือจากวตัถุดิบหลกัท่ีใชเ้ป็นอาหารสัตวแ์ลว้ ยงัมีวตัถุดิบเหลือใชท้างการเกษตรมากมายท่ี
หลงัจากการผลิตเพื่อน าผลผลิตหลกัไปใชแ้ลว้ก็จะทิ้งของเหลือใชไ้ปอยา่งสูญเปล่า หากมีการ
น ามาใชเ้ล้ียงสัตวท์ั้งใหกิ้นสดๆ หรือแปรรูปเพิ่มคุณค่างทางอาหารก่อน ก็จะท าใหช่้วยประหยดั
ตน้ทุนไดอ้าหารไดอ้ยา่งมาก ขณะเดียวกนัก็เป็นการช่วยรักษาส่ิงแวดลอ้ม และน าผลผลิตท่ีทิ้งแลว้
มาเพิ่มมูลค่าโดยน ามาเป็นอาหารสัตว ์ใหส้ัตวเ์ปล่ียนมูลค่าวตัถุดิบราคาถูกใหเ้ป็นผลผลิตคุณภาพ
ไดโ้ดยไม่ยาก ดงันั้นจึงตอ้งเรียนรู้เพื่อจะเลือกวตัถุดิบเหลือใชม้าเป็นอาหารสัตวไ์ดอ้ยา่งมีคุณภาพ 
และดว้ยวตัถุดิบทางการเกษตรเป็นวตัถุดิบท่ีเสียหายง่าย จึงตอ้งเรียนรู้ท่ีจะใชป้ระโยชน์อยา่ง
ระมดัระวงั เพื่อไม่เกิดผลกระทบเสียหายแก่สัตวเ์ล้ียง 
 
จุดประสงค์การเรียนรู้ 

จุดประสงค์ทัว่ไป 
เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจใน การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิต 

อาหารสัตว ์
จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 

1.บอกชนิดวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรท่ีน ามาใชป้ระโยชน์เป็นอาหารสัตวไ์ด้ 
2.บอกขอ้จ ากดัของการน าวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรมาเล้ียงสัตวไ์ด ้
3.บอกคุณค่าทางโภชนะของวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรท่ีน ามาเป็นอาหารสัตวไ์ด ้
4. มีคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยมและคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์

 
เนือ้หาสาระ 
1. วสัดุเหลือใชท้างการเกษตรท่ีน ามาใชป้ระโยชน์เป็นอาหารสัตว ์
2. วธีิการน าวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรมาเล้ียงสัตว ์
3. คุณค่าทางโภชนะของวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรท่ีน ามาเป็นอาหารสัตว ์



 

   

   

กจิกรรมการเรียน-การสอน 
สอนคร้ังท่ี 17-18 ชัว่โมงท่ี 46-51 (รวม 6 ชัว่โมง) 
1. ประเมินความรู้ เก่ียวกับส่ิงเหลือใช้ทางการเกษตรและผลพลอยได้จากโรงงาน

อุตสาหกรรมเกษตร ผลิตเป็นอาหาร ด้วยแบบทดสอบความรู้พื้นฐาน ใช้เวลา 5 นาที ท าการ
แบ่งกลุ่มเรียนอยา่งอิสระกลุ่มละ 4 คน เพื่อท่ีจะศึกษาถึงวตัถุดิบจากผลพลอยไดท้างการเกษตร 

2. นกัเรียนร่วมสนทนา ซกัถามเก่ียวกบัการจดัการการผลิตอาหารสัตว ์จากส่ิงเหลือใช้
ทางการเกษตรแต่ละชนิด ขอ้จ ากดัในการใช ้ผลกระทบของการใชส่ิ้งเหลือทางการเกษตรให้สัตว์
กิน ท่ีส าคญัขอ้ดีของการใช้ เช่นช่วยลดตน้ทุน ช่วยรักษาส่ิงแวดลอ้ม ลดการทรัพยากรธรรมชาติ 
และ การน าของไม่ใชแ้ลว้มาใชใ้หเ้กิดประโยชน์ใหม่ นกัเรียนแสดงความคิดเห็นจากพื้นฐานความรู้
ของตนเอง 

3. ภาคทฤษฎี ผูส้อนแสดงเน้ือหาสาระในใบความรู้แสดงเน้ือหาและภาพใน power point 
นกัเรียนร่วมวเิคราะห์การผลิตอาหารสัตว ์จากส่ิงเหลือใชท้างการเกษตรแต่ละชนิด ขอ้จ ากดัในการ
ใช้ ผลกระทบของการใช้ส่ิงเหลือทางการเกษตรให้สัตวกิ์น ท่ีส าคญัขอ้ดีของการใช้ เช่นช่วยลด
ตน้ทุน ช่วยรักษาส่ิงแวดลอ้ม ลดการทรัพยากรธรรมชาติ และ การน าของไม่ใช้แล้วมาใช้ให้เกิด
ประโยชน์ใหม่ ภาคปฏิบติั นกัเรียนร่วมปฏิบติัการท าฟางปรุงแต่งและศึกษาดูงานการประยุกตใ์ช้
ส่ิงเหลือใช้ไดท้างการเกษตร และผลพลอยอ่ืนๆในสถานประกอบการท่ีมีการน าผลพลอยไดท้าง
การเกษตรมาเป็นอาหารสัตว ์แต่ละกลุ่มบนัทึก จดัท ารายงานสรุปการศึกษางาน 

4. สรุปผลการผลิตอาหารสัตว ์จากส่ิงเหลือใชท้างการเกษตรแต่ละชนิด ของแต่ละกลุ่ม 
เสนอรายงานสรุป โดยตวัแทนกลุ่มหนา้ชั้นเรียน 

5. ประเมินการพฒันาการเรียนรู้ของนกัเรียนดว้ยแบบทดสอบบทท่ี 9 ชุดเดียวกนักบั
แบบทดสอบก่อนการเรียน การสอน ตอบแบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ และตอบแบบประเมิน
เน้ือหาบทเรียน การเรียน การสอน 

6. ประเมินเน้ือหาของบทเรียน การเรียนการสอนดว้ยแบบประเมินเน้ือหาบทเรียน การ
เรียนการสอน เสนอแนะการแกไ้ข ปรับปรุงเพื่อพฒันาการเรียนรู้ของตนเอง 
 
ส่ือการเรียน-การสอน 

ส่ือส่ิงพมิพ์ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เร่ือง  การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิต           

อาหารสัตว ์
2. ใบงานท่ี 9.1 การท าฟางปรุงแต่ง 



 

   

   

 
ส่ือโสตทศัน์ 
1. Power point สรุปการเรียน-การสอน 
วสัดุ-อุปกรณ์ 
1. เคร่ืองโปรเจคเตอร์ (Projector) 

กจิกรรมเสนอแนะ/งานมอบหมาย 
นักเรียนศึกษาเพิ่มเติมการประยุกต์ใช้ส่ิงเหลือใช้และผลพลอยได้อ่ืนๆผลิตอาหารสัตว ์ 

น าเสนอผูส้อนในชัว่โมงต่อไป 
 
การวดัผลและประเมินผล 

วธีิการวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบ 
2. สังเกตพฤติกรรม 

เคร่ืองมือวดัผล-ประเมินผล 
1. แบบทดสอบการพฒันาการเรียนรู้ของผูเ้รียนก่อนและหลงัการเรียน การสอน 
2. ประเมินผลจากการปฏิบติังาน 

เกณฑ์การวดัผล-ประเมินผล 
นกัเรียนมีคะแนนการวดัผลและพฤติกรรมการเรียนรู้ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   

   

 แบบทดสอบ หน่วยท่ี  9 

รหสั 2501-2301                        วชิา อาหารสัตว ์เบ้ืองตน้ คะแนนเตม็ 10   

ช่ือหน่วย  การประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดท้างการเกษตรผลิตอาหารสตัว ์ คะแนนท่ีได ้.… 

 
วตัถุประสงค์ 
1. เพื่อใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจ การน าส่ิงเหลือใชท้างการเกษตรและผลพลอยไดผ้ลิตอาหารสตัว ์

2. เพื่อใหน้กัเรียนเรียนรู้กระบวนการประยกุตใ์ชผ้ลพลอยไดผ้ลิตอาหารสัตว ์
ค  าช้ีแจง จงเลือกขอ้ท่ีถูกท่ีสุดเพียงขอ้เดียว 
1. ขอ้ใดไม่ใช่ผลท่ีไดจ้ากอุตสาหกรรมเกษตร ? 

ก. ของเหลือ  
ข. ผลพลอยได ้
ค. ผลิตภณัฑ ์

        ง. พลาสติก 
2. การน าฟางขา้งขา้วมาหมกักบัยเูรียและกากน ้าตาลเพื่อประโยชน์อะไร? 
 ก. เพิ่มพลงังาน 
 ข. เพิ่มโปรตีน 
 ค. เพิ่มไขมนั  
       ง. เพิ่มวติามิน 
3. สับประรดผลิตสดท่ีไดจ้ากโรงงานใหม่ๆจะมีลกัษณะใดท่ีชดัเจน ? 
 ก. มีน ้าตาลสูง 
 ข. มีน ้ามาก  
 ค. มีกรดสูง 
       ง. มีพลงังานสูง 
4. สารในขอ้ใดท่ีไม่พบในใบกระถิน ? 
 ก. ไซยานิค 
 ข. วติามิน เอ  
 ค. เบตา้แคโรทีน 
        ง. ซานโตฟิว 
 
 
 
 



 

   

   

5. การเก็บวตัถุแหง้ควรมีความช้ืนไม่เกินเท่าไรจึงจะไม่ส่งผลเสียหายต่อสัตว ์? 
 ก. 10% 
 ข. 13% 
 ค. 15% 
 ง. 18% 

6. การเสริมสารชนิดใดจะสามารถลดพิษของไมโมซินในใบกระถินไดดี้ ? 
 ก. Calcium 
 ข. Phosphorus 
 ค. Ferous sulfate 
 ง. Iron  
7. ขอ้ใดพึงระวงัสารพิษในใบมนัส าปะหลงั? 
 ก. แทนนิน และไมโมซิน 
 ข. ไฮโดรไซนานิค  
 ค. ไมโมซิน 
 ง. ไซโดรไซยานิค และแทนนิน 
8. วตัถุดิบชนิดใดท่ีจดัวา่มีน ้าเป็นองคป์ระกอบสูง? 

ก. ตน้ถัว่ลิสงสด  
ข. ใบกระถินสด 
ค. หญา้เนเปียร์สด 
ง. ผกัตบชวา 

9. ขอ้ใดไม่ใช่ผลพลอยไดจ้ากโรงงานอุตสาหกรรม? 
ก. ฟางขา้ว 
ข. เปลือกขา้วโพด 
ค. เปลือกสับประรด 
ง. กากมะเขือเทศ 

10. ความเป็นไปไม่ไดข้องการน าผลพลอยไดแ้ละส่ิงเหลือใชท้างการเกษตรมา
ผลิตอาหารสัตว?์ 

ก. เพิ่มประโยชน์ของส่ิงเหลือใช ้
ข. ช่วยลดตน้ทุนอาหาร 
ค. ไดอ้าหารสัตวท่ี์ไม่มีคุณภาพ 
ง. ช่วยประหยดัทรัพยากรธรรมชาติ 

เฉลย (1) ง (2) ข (3) ค (4) ก (5) ข (6) ค(7) ง (8) ง (9) ก (10) ค 



 

   

   

การบันทกึหลงัการเรียนการสอน 
………………………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………. 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

แบบประเมนิผลหมายเลข  1 

ด้านเจตคติ 

หน่วยท่ี ....................เร่ือง ....................................................................................................................................... 
ช่ือเร่ือง  .................................................................................................................................................................. 
ช่ือ-สกลุ……………………..………………….เลขท่ี…………..ชั้น……………….กลุ่ม .................................. 
 

ล าดบัท่ี ช่ือ-สกลุ 
ดา้นท่ี 

รวม 
1 2 3 4 5 

1        

2        

3        

4        

5        

6        

7        

8        

9        

10        

 
เกณฑก์ารประเมิน 
 1. ความสนใจใฝ่รู้     4   คะแนน 
 2. ความรับผิดชอบ    4   คะแนน 
 3. ความมีวินยั           4   คะแนน 
 4. ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์ 4   คะแนน 
 5. ความมีมนุษยสมัพนัธ์   4  คะแนน 
 รวมคะแนน        20  คะแนน 
 

ระดบัคะแนน 
ดีมาก           ได ้     4  คะแนน 
ดี                  ได ้     3  คะแนน 
ปานกลาง     ได ้    2  คะแนน 
พอใช ้           ได ้    1  คะแนน 



 
 

ควรปรับปรุง ได ้   0  คะแนน 

แบบประเมินผลหมายเลข 2 

หน่วยท่ี …………….เร่ือง ................................................................................................................. 

จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรม 
รายการประเมิน คะแนนเตม็ ผลการประเมิน หมายเหตุ 

กลุ่ม ….. กลุ่ม ……..  
1. เน้ือหา 4    
2. การน าเสนอ 4    
3. ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์ 4    
4. การตอบขอ้ซกัถาม 4    
5. ความร่วมมือภายในกลุ่ม 4    
              รวม 20    
รายละเอียดของคะแนน 
1.  เน้ือหา /หวัขอ้ 

  1.1  เน้ือหาถูกตอ้งครบถว้น                                                                         4   คะแนน 
  1.2  เน้ือหาไม่ถูกตอ้ง/ไม่ครบ 1 รายการ                                                      3   คะแนน 
  1.3  เน้ือหาไม่ถูกตอ้ง/ไม่ครบ 1 รายการ                                                      2   คะแนน 
  1.4  เน้ือหาไม่ถูกตอ้ง/ไม่ครบ 1 รายการ                                                      1   คะแนน 
  1.5  เน้ือหาไม่ถูกตอ้ง/ไม่ครบ 1 รายการ                                                      0   คะแนน 

2.  การน าเสนอ 
2.1  มีความมัน่ใจ เสียงดงัฟังชดั ไม่ดูเอกสาร ตรงต่อเวลา                           4   คะแนน 
2.2  ขาด 1 รายการ                                                                                        3   คะแนน  
2.3  ขาด 2 รายการ                                                                                        2   คะแนน  
2.4  ขาด 3 รายการ                                                                                        1   คะแนน  
2.5  ขาด 4 รายการ                                                                                        0   คะแนน  

3.  ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์
     3.1  มีขอ้เสนอแนะ/ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์มากกวา่ 3 รายการ ได ้         4   คะแนน 
     3.2  มีขอ้เสนอแนะ/ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์มากกวา่ 3 รายการ ได ้         3   คะแนน 
     3.3 มีขอ้เสนอแนะ/ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์มากกวา่ 2 รายการ ได ้          2   คะแนน 

 
 



 
 

3.4  มีขอ้เสนอแนะ/ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์มากกวา่ 1 รายการ ได ้        1   คะแนน 
3.5  ขาดขอ้เสนอแนะ/ความคิดริเร่ิมสร้างสรรค ์ ได ้                                 0   คะแนน 

4.   การตอบขอ้ซกัถาม 
4.1  ตอบขอ้ซกัถาม ตอบครบทุกขอ้  ตอบขอ้ค าถามไดดี้                             4   คะแนน 
4.2  ตอบขอ้ซกัถาม ตอบ 3 ขอ้                                                                     3   คะแนน 
4.3  ตอบขอ้ซกัถาม ตอบ 2 ขอ้                                                                     2   คะแนน 
4.4  ตอบขอ้ซกัถาม ตอบ 1 ขอ้                                                                     1   คะแนน 
4.5  ไม่ตอบขอ้ซกัถาม/ ตอบไม่ชดัเจน/ ตอบไม่ถูก                                      0   คะแนน 

5.  ความร่วมมือภายในกลุ่ม 
5.1  สมาชิกทุกคนในกลุ่มร่วมมือกนัดีมาก                                                   4   คะแนน 
5.2  สมาชิกในกลุ่มไม่ใหค้วามร่วมมือ 1 คน                                                3   คะแนน 
5.3  สมาชิกในกลุ่มไม่ใหค้วามร่วมมือ 2 คน                                                2   คะแนน 
5.4  สมาชิกในกลุ่มไม่ใหค้วามร่วมมือ  3 คน                                               1   คะแนน 
5.5  สมาชิกในกลุ่มไม่ใหค้วามร่วมมือมากกวา่ 3 คนข้ึนไป                         0   คะแนน 

 
ผลการประเมิน 
                    [   ]    ผา่น  (ไม่ต ่ากวา่ร้อยละ 75 ) 
                    [   ]    ไม่ผา่น  (ต ่ากวา่ร้อยละ 75) 
 
  

ลงช่ือ………………………………..........หวัหนา้กลุ่มผูเ้รียน 
                               ลงช่ือ……………..………………..….….ผูส้อน 
 

 
 

 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

สรุปแบบประเมินผลหมายเลข 2 
หน่วยท่ี .......................เร่ือง .............................................................................................................. 

จุดประสงคเ์ชิงพฤติกรรม 

หวัขอ้ประเมิน 
คะแนน
เตม็ 

ผลการประเมินคะแนนท่ีไดข้องกลุ่ม …. จากการประเมิน คะแนน
รวม 1 2 3 4 5 6 7 

1.  เน้ือหา 4         
2.  การน าเสนอ 4         
3.  ความคิดสร้างสรรค ์ 4         
4.  ตอบขอ้ซกัถาม 4         
5.  ความร่วมมือภายในกลุ่ม 4         
รวม 20         

 
คิดเป็นร้อยละของกลุ่ม  = .....................           

 
 

ลงช่ือ……………………..…………..ผูส้อน 
วนัท่ี……….เดือน…………………พ.ศ………….. 

 
 



 
 

แบบประเมินหมายเลข 3 

ประเมินคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์

หน่วยท่ี ……………………………เร่ือง ............................................................................................................... 

  การประเมิน คุณธรรม จริยธรรม ค่านิยม และคุณลกัษณะอนัพึงประสงค ์
ล าดบัท่ี ช่ือ-สกุล ความสนใจ

ใฝ่รู้ 
ความ

รับผดิชอบ 
ความมีวนิัย 

 
ความคิดริเร่ิม
สร้างสรรค ์

ความมี 
มนุษยสัมพนัธ์ 

รวม 

  4 4 4 4 4 20 

1        
2        
3        
4        
5        
6        
7        
8        
9        
10        
11        
12        
13        
14        
15        
16        

 
      ลงช่ือ….………………………….ครูผูส้อน 

(…..…………………………) 
 
 

       



 
 

 แบบการประเมนิภาคปฏบิัติ 
วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed) หน่วยท่ี …… ระดบัชั้น ปวช. …. 

เร่ือง ……………………………………………………… ภาคเรียนท่ี ………… ปีการศึกษา …… 
ช่ือผูร่้วมปฏิบติังาน กลุ่มท่ี …………… 
1. ……………………………………………… 4. ……………………………………………… 
2. ……………………………………………… 5. ……………………………………………… 
3. ……………………………………………… 6. ……………………………………………… 
  

รายการประเมิน คะแนนเตม็ คะแนนทีไ่ด้ 

1. เตรียมการ (Prepare) 2  
1.1 การเตรียมเคร่ืองมือ วสัดุ อุปกรณ์ 1  
1.2 ความพร้อมในการท างาน 1  

2. วธีิการ (Process) 8  
2.2  ความถูกตอ้งในการใชเ้คร่ืองมือ 2  
2.3 ความถูกตอ้งในวธีิการปฏิบติั 4  
2.4 ความช านาญ คล่องแคล่ว 1  
2.5 ความตั้งใจในการท างาน 1  

3. ผลงาน (Product) 5  
3.1 ประสิทธิผลและความสมบูรณ์ของงาน 2  
3.2 ความถูกตอ้ง  2  
3.3 ความเรียบร้อย 1  

4. ลกัษณะนิสยัการท างาน (Habit) 5  
4.1 ความสะอาดเรียบร้อยของบริเวณ 1  
4.2 ความสะอาด การเก็บรักษา เคร่ืองมือ อุปกรณ์ 2  
4.3 ความตรงต่อเวลา 1  
4.4 การท างานร่วมกบัผูอ่ื้น 1  

คะแนนรวม 20  

 
เกณฑป์ระเมิน 75%  (15 คะแนน) 

  

                       ผา่น                                                         ผูป้ระเมิน……………….………………….                           
                       ไม่ผา่น                                                                (             ) 
                                                                                                      …………./……….…./…………. 



 
 

แบบประเมนิผลงานทีม่อบหมาย 

วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed) หน่วยท่ี  …………. ระดบัชั้น ปวช. …./… 

เร่ือง ……………………………………………………….. ภาคเรียนท่ี ……… ปีการศึกษา ………... 
   

กลุ่มท่ี ช่ือ-สกลุ 
ส่งงาน 
ตรงเวลา 

(2) 

งานครบ 
สมบูรณ์ 

(5) 

ความ
เรียบร้อย 

(2) 

หลกัฐาน 
การคน้ควา้ 

(1) 

รวม 
(คะแนน) 

(10) 
1 1      
 2      
 3      
 4      

2 1      
 2      
 3      
 4      

3 1      
 2      
 3      
 4      

4 1      
 2      
 3      
 4      

5 1      
 2      
 3      
 4      

 
เกณฑป์ระเมิน 75% (7.5 คะแนน) 

   

                        ผา่น    
                       ไม่ผา่น                                                           ผูป้ระเมิน……………………………………… 

                                                                                             (    ) 
                                                                                             …………./……….…./………….. 

 



 
 

 

แบบประเมนิความพงึพอใจของเนือ้หาและการจัดการเรียน-การสอน 

วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed) ระดบัชั้น …………..  
 

 ระดบัความคิดเห็น  
เน้ือหาการประเมิน มาก 

ทีสุด 
มาก ปาน

กลาง 
นอ้ย นอ้ย

ท่ีสุด 
 

 5 4 3 2 1  
1. เนือ้หาการเรียน-การสอน       
1.1 เน้ือหาเขา้ใจง่าย ไม่ซบัซอ้น เหมาะสมกบัผูเ้รียน      (    )1 

1.2 ระยะเวลาการสอน เหมาะสมกบัเน้ือหา      (    )2 

1.3 ความสมบูรณ์ของเน้ือหา ครอบคลุมหวัขอ้เร่ือง      (    )3 

1.4 เน้ือหาภาคปฏิบติั เขา้ใจง่ายปฏิบติัไดจ้ริง      (    )4 

1.5 หลกัสูตรวชิาน่าสนใจ สามารถน าไปใชใ้น
ชีวติประจ าวนัไดจ้ริง หลงัจบหลกัสูตร 

     (    )5 

       

2. การใช้ส่ือการเรียน-การสอน        

2.1 เลือกส่ือการเรียน-การสอนไดอ้ยา่งเหมาะสม      (    )6 

2.2 มีการน าเทคโนโลยมีาปรับใชใ้นการสอน      (    )7 

2.3 วสัดุ/อุปกรณ์ ท่ีใชใ้นภาคปฏิบติั ครบสมบูรณ์      (    )8 

2.4 ส่ือท่ีใชช้ดัเจน เร้าใจในการเรียน ไดดี้      (    )9 

       

3. ครูผู้สอน       

3.1 อธิบายครอบคลุมเน้ือหา ชดัเจน      (    )10 

3.2 วธีิการสอนน่าสนใจ กระตุน้ใหเ้กิดการเรียนรู้      (   )11 

3.3 มีการยกตวัอยา่งประกอบการสอนไดเ้หมาะสม      (   )12 

3.4 เขา้สอนตรงเวลา       (   )13 

3.5 ผูส้อนตอบค าถามไดช้ดัเจน ตรงประเด็นเน้ือหาท่ี
ผูถ้ามตอ้งการทราบ 

     (    )14 

 
 
 



 
 

 
แบบประเมินของเนื้อหาการจัดการเรียน-การสอน 

วชิา อาหารสัตวเ์บ้ืองตน้ (Introduction to Animal Feed) ระดบัชั้น ปวช. 
 แบบประเมินฉบบัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อทราบความคิดเห็นของผูต้อบแบบสอบถาม 
ขอ้เสนอแนะจากท่าน จะเป็นประโยชน์อยา่งยิง่ต่อการพฒันา ปรับปรุงเอกสารประกอบการสอนให้
สมบูรณ์ถูกตอ้ง และเป็นประโยชน์ต่อการเรียนการสอนต่อไป 

 

เน้ือหาการประเมิน 
ระดบัความคิดเห็น 

มาก 
ทีสุด 

มาก ปาน
กลาง 

นอ้ย นอ้ย
ท่ีสุด 

 5 4 3 2 1 
1. ด้านรูปแบบการพมิพ์      

1.1  ขนาดและแบบตวัอกัษรชดัเจน  อ่านง่าย      
1.2 รูปภาพประกอบเน้ือหามีความชดัเจน      

2. เนือ้หาการเรียน-การสอน      
2.1 เน้ือหาเขา้ใจง่าย  ไม่ซบัซอ้น เหมาะสมกบั
ผูเ้รียน 

     

2.2 ระยะเวลาการสอน เหมาะสมกบัเน้ือหา      
2.3 ความถูกตอ้งของเน้ือหา ครอบคลุมหวัขอ้เร่ือง      
2.4 เน้ือหาภาคปฏิบติั เขา้ใจง่ายปฏิบติัไดจ้ริง      
2.5 รูปภาพ ตาราง ขอ้มูลประกอบเน้ือหามีเพียงพอ      

3. ด้านการน าไปใช้ประโยชน์      
3.1 หลกัสูตรวชิาน่าสนใจ สามารถน าไปใช้

ประโยชน์ได ้หลงัจบหลกัสูตร 
     

3.2 ผูเ้รียนสามารถคน้ควา้ และทบทวนเน้ือไดด้ว้ย
ตนเอง 

     

3.3 เน้ือหาสามารถน าไปประยกุตใ์นการประกอบ
อาชีพได ้

     

3.4 เน้ือหาสามารถน าไปประยกุตใ์ชก้บัหลกั
ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงได ้
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